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وف طناك ى اموز 


(ح) دارة الملك عبدالعزيز . 1478 اه 

فهرسة مكتبة الملك فهد الوطنية أثناء النشر. 

بن جنيدلء سعد بن عبدالله 

الكتاب الرابع من معجم التراث: الأطعمة وآنيتها. /, سعد بن 
عبدالله بن جنيدل.- الرياضء 1578 اه 

ص ١171:‏ * 76 سم 

ردمك 5-١-900ه-‏ :00وة 

١‏ - الأوانى المنزلية ؟ - المأثورات الشعبية - السعودية أ. العنوان 


١11/1 591/501 ديوى‎ 


حقوق الطبع والنشر محفوظة لدارة الملك عبدالعزيز, ولا يجوز طبع أي جرء 
من الكتاب أو نقله على أي هيئة دون موافقة كتابية من الناشرء إلا في 
حالات الاقتباس المحدودة بغرض الدراسة مع وجوب ذكر المصدر. 


تقديم 

الحمد لله رب العالمين» والصلاة والسلام على خير البرية أجمعينء نبينا 
محمد وعلى آله وصحبه ومن سار إلى نهجه إلى يوم الدين؛ آما بعد: 

فإن ذارة الملك عبدالعزيز قد أولت هعتايكها يخراك الجزيرة العريية 
انطلاقا من كونه جزءا مهما من تاريخ المملكة العربية السعودية. وسعت من 
أجل الحفاظ على مكتسباته؛ واكتشاف مكنوناته. وقد أنجزت في هذا 
المضمار عددا من الدراسات المتعددة» التي تشهد بأهمية المحافظة على تراث 
بلادناء وربطه بواقع حاضرناء واستنطاق ما فيه من شواهد على ماض عريق؛ 
ودلائل على حضارة ما زالت آثارها باقية؛ تنادي أكف البقاء. وتسعى بعيدا 
عن أكفان الفناء. 

ويأتي هذا الكتاب الذي نقدم له في سلسلة الكتاب الرابع من معجم 
التراث. وقد خصص للأطعمة وآنيتها. بذل فيه مؤلفه الشيخ سعد بن 
عبدالله بن جنيدل جهدا تمثل في جمع مادته. وتفسير مضمونه. وتوضيح ما 
غاب منها عن الآذهان: وطوته صفحة الأزمان: لتبقى الصورة ما خلفه لنا 
الأجداد. وتحكي الألفاظ أوصافا من حياة ماضية. 

وق انوك الولكمت وحنميه اللدع اشمينة الحفاظ على الكزاك» فتسعى 
جامعا أدواته؛ وبدأ في تنظيم خطواته. لتشمل ما اشتد قربه من حياة 
الإنسان في هذه الجزيرة؛ مرفقا معه ما بقي من أبيات شاهدة عليه؛ وحاكية 
وصفه بعين المصور الرسام؛ كل ذلك ليبقى صداها ماثلا للعيان؛ في أذهان 
الآتي من الأجيال. 

والحق أن التراث في العصر الحديث يعاني من خطر النسيان: بعدما أدت 
أدواته دورها الحضاريء وآن لمعطيات العصر الحديث وآلاته أن تحل محلهاء 


الات 


تقديم 


تاركة خلفها رصيدا تراثيا حضاريا تعلق بتاريخ مجيدء وارتبط بذاكرة الآمة 
عصورا طويلة. 

ويحق للدارة أن تسطر بمداد الوفاء عبارات ملؤّها التقدير لعلم بارز من 
أعلام المملكة. وهو الشيخ سعد بن عبدالله بن جنيدل مؤلف هذه السلسلة 
رحمه الله. والذي بذل شطرا من حياته في خدمة تاريخ بلاده. وأعطى من 
عمره عطاء كانت له عوائده الكبرى. وفوائده المعروفة. ويأتي من ضمنها هذا 
الكتاب الذي نأمل أن يتحقق به النفع؛ وتحصل به الفائدة المرجوة. 


دارة الملك عبدالعزيز 


مقدمةالملؤلف 

الحمد للّه رب العالمين الرحمن الرحيم ؛ تكفل بأرزاق جميع المخلوقات 
فضلاً منه ونعمة. 

قال الله تعالى : ! وما من دابّة في الأرض إلا على اللّه رزقها 2"(4. 

وقال تعالى : ف جعل لكم الأرض ذلولا فامشوا في مناكبها وكلوا من رزقه 4["). 

وقال تعالى : «إ قل من حرم زينة الل التي أخرج لعباده والطيبات من الرّزق 04"). 

وقال تعالى : ! ويحل لهم الطيبات ويحرم عليهم الخبائث 4(4). 

امتن الله على عباده بأن ومّْر لهم أرزاقهم: وأباح لهم كل ما كان طيّبًا 
نافعًاء وحرم عليهم كل ما كان خبيئًا ضاراء وأمرهم بالسعي لتحصيل أقواتهم 
وبين لهم مصادرها في آيات كثيرة من كتابه العزيزء وبأساليب عدة: وبين أن 
فوت الإنسان في مصادره لا يخرج عن مصدرين: هما: النبات: وهو ما يخرج 
من الأرضء والحيوان البري والبحري. 

قال تعالى : 8 وهو الذي أنشأ جنات معروشات وغير معروشات والنخل والزرع 
مختلفا أكله والزيتوت والرمات متشابها وغير متشابه كلوا من ثَمره إذا أَثْمر وآتوا حَقَه 
يوم حصاده ولا تسرفوا إِنّهِ لا يحب المسرفين 70) ومن الأنعام حمولة وفرشا كلوا مما 
رزقكم الله 0(4). 

وقال تعالى : #هو الذي أنزل من السّماء ماء لكم مَنه شراب ومنه شجر فيه 
تسيمون () ينبت لكم به الزّرع والزيتون والنخيل والأعناب ومن كل القُمرات 0(4). 
)١(‏ سورة هود . الآية :(1). 
)١(‏ سورة الملك » الآية .)١9(:‏ 
(؟) سورة الأعراف .» الآية :(2؟؟). 
(؟) سورة الأعراف .» الآية : .)١61/(‏ 
(0) سورة الأنعام ؛ الآية .)١545- 01١141١9:‏ 
(1) سورة النحل » الآية .)١١- 095١9:‏ 


مقدمة المؤلف 


وقال تعالى : «( وإ لكم في الأنعام لعبرة ُسقيكم مما في بطونه من بين فَرث ودم 
نا خالصا سائغا لابين 55 ومن ثَمَرات النُخيل والأعتاب تَتَحْدُونَ منه سكرا ورزقا 
حسنا إِنَّ في ذلك لآية لقوم يعقلون 9 وأوحئ رَبك إِلَى النّحل أن انّخذي من الْجبّال 
بيوتا ومن الشّجِرٍ وممًا يعرشون 62 ثم كلي من كل الثّمَرَات فَاسلكي سبل رَبّك ذللا 
يخرج من بطونها شراب مختلف ألوانه فيه شقاء لئاس 1(4). 

وقال تعالى ل سو لحا سر 
69 وَدَلََاهَا لهم فم فمنها ركوبهم ومنهًا يأكلون 09 ولهم فيها منافع ومُشَارب أفلا 
يشكرون 4 97). 

والآيات في هذا المعنى كثيرة. تستوجب الشكر لله تعالى على نعمه والثناء عليه بما 
أولاه لعباده من مثنه؛ وما أفاضه عليهم من فضائل جود وكرمه. 

وهذا الكتاب يشتمل على قسمين : 

- القسم الأول : خاص بالأطعمة وآنيتها . 

- والقسم الثاني : خاص بالقهوة وأدواتها . 

وهو ما يمثل الكتاب الرابع من معجم التراث. وقد سرت في إعداده على 
نهج ما سبقه من كتب المعجم, وباللّه التوفيق 


سَعْليعيالته .ب زجنيد 


.)45-55(: سورة النحلء الآية‎ )١( 


.)5 - ال١9: سورة يسء الآية‎ )١( 
حاواةاات‎ 


القسم الأول 
الطعام وآنيته 


ات 


باب الحاء 


حكرة ؛ جمعه حكار 
قال عبدالله بن سجوان الرويس العتيبي : 
فتجالهم يَصعد إلى هامة الراس والوفل بالمشراق مثل التّثيلّه 
كم قَلَطُوا من حكرة فَوقهارّاس 2 ماهوب شبرك من رحول هَرِيْلّه 
حكرة : يقال هذا للصحن الذي يقدم فيه الطعام للضيوف مملوء 
بالطعام؛ وكذلك يطلقونه عليه ولو كان فارغًاء سواء كان صحنًا نحاسيًا أم 


صحفة خشبية. انظر صورة ص 0 


حييييىي 

قال عبدالله بن فهد من أهل سدير : 
مَحَانَنَا قوق الدوامغ مواليف إلى متهن قَفَّنَ بهن سمر الأشعاف 
يجي الحنيني فيه زين التّواصِيف وَأنَا الُحرَب والكُعازيب كلاف 

وقال محمد بن مشعى الدوسري : 

حتّيني : طعام من أجود الأطعمة؛ يتناوله من يتوافر له فطورًا مبكرًاء وهو 
في الشتاء أفضل لدسامته؛ وهو من طعام ذوي اليسار. 

ويتكون من ثلاثة أشياء ذكرها الاجر حصب محص يقرا 
والحَنَينِي هقبلالقجر برَوسَ من وري نَالئتمبر 

وهي تمر أبعد منه نواه. وقرصان من البرٌء يفرك أحدهما بالآخر ثم 
يضاف إليهما سمن حيواني ثم يوضع على النار ثم تفرك الثلاثة معاء وهو 


سماد 


القسم الأول 
على النار حتى تختلط ويذوب بعضها مع بعضء وعندئن يكون جاهرًا لأكله. 
والحنيني غذاء شتويء يقدم للأكل فطورًا مبكراء وهو من أطعمة ذوي 
القدرة والترف. وضي المثل الشعبي : 
نكو عقن وركي ذال 


وهو ما زال معروفًا عند بعض الأسر يتناولونه طعامًا للإفطار. 


عا كا كمد 


با بالخاء 


خبزء جمعه خبوز» ومفرده خبزة 

قال نغيمش بن صنيتان الشمري : 
هات الصّحن يا فَهَيّد قبل التَنَاشيد وقَوئَن هلا يا فَهَيد حَق علي 
صبياني بها اللقيمي تقل عيد 202 وخبرفان فَوقَه كان حنًا قوينا 
وَحْبْزِيمبا تمن اسمن قطليدذ هدي سلُوم جدودناليقدميّنا 

وقال محمد بن فهاد الملقب ابن حصيص : 
وااللهة على كمهي و هيز مني د التشائمالكماب يحشون 
نتسب ون وإلشدق كرحي دوي اسل النافا يوم خرصت الكون 

خبز: المفرد منه خبزة؛ يطلق هذا الاسم على كلّ رغيف يعمل من دقيق 
القمح أو الذرة أو الدخن؛ بواسطة التثور - وهو الأفضل- أو بواسطة الصاج. 
والخبز طعام شعبي في كل البلدان» وما زال له أهميته في المجتمعء. وهو 


- ١ع‎ 


الطعام وآنيته 

في اللسان : الخبزة . عجين يوضع في الملّة حتى ينضج.... التهذيب : 
اختبز فلان إذا عالج دقيقًا يعجنه ثم خبزه في ملَّة أو تثُور. .. والخبيز : 
الخبز المخبوز من أي حب كان. اه. 

قلت : ومن الخبز نوع جيد تعمله النساء في البيوت بواسطة الملزقة 
والتنور. مدور الشكل وحجمه كحجم خبز الأفران؛ يعمل من دقيق البر. 

يبدأ إعداده بتقطيع عجينة البر إلى قطع متساوية على هيئة كرات؛ ثم 
يوقد التنور حتى إذا حميت جدرانه وهدأت النار بدأت عملية وضعه في 
التنور. وذلك ببل ظهر الملزقة بالماء ثم وضع العجينة عليها مفروشة على قدر 
ظهرهاء ثم لزقها بجدار التنور بسرعة وسحب الملزقة منها. وعند نضجها 
تخلع باليد من جدار التنور. 

أما الملزقة فإنها تعمل من خوص النخل ومن ليفه لخفة هذه المادة 
ونظافتهاء تسف من الخوص على هيئة مدورة بمقدار حجم الخبزة المدورة, 
وبعضها أكبر من بعض ثم يكسى ظهرها بلفائف من ليف النخل ويجعل 
وسطه مقبيًا قليلاً ويخاط الليف بعناية ومن ثم تستعمل لهذا الغرض. 


هه مه الى 


ملزفة خبز 


-١هد‎ 


القسم الأول 
ومن جيد ما قيل في ملء الخبز بالسمن : 
قال سند الخميش العنزي : 
ماجيت أهل طابه ولا شفت أهل فيد على سلوم جدودهم صابرينا 
فرج شب ز اسمن قفري كعَاو لين هن نيدن 
بابالدال 
0 قو اخ سو 
دوح » جمعه دوحكة 
قال هويشل بن عبداللّه : 
يا راكب ود اَل وادتعامة يلد لبَاؤْئَاومن وى 
ممم رقع مِعَيح ؤْستامِة هدعا اليه وحيةعما ان 
وقال ابن شفلوت أحد رؤساء قبيلة قحطان : 
تبت ب نياش استييي نض عجفة: 
دوح : نوع من الخبز يعمل في جنوب المملكة؛ وهو غير معروف في نجد: 
يعمل من دقيق البر. وهو غذاء جيد؛ وشكله مستطيل. 


قال عبدالعزيزبن حمود بن سبيل : 
تهاب وف وقةه يال القطان ,وال ضاق متدرة هام باعل ين اشيم 

دقوقة : جراد يطبخ وييبس ثم يدق فيتحسئونه مع الماء يتوجبون به بصفته 
غذاء لقلّة الطعام. 

والزهاب : زاد المسافر الذي يتزود به لسفره. وبعضهم يعبطون دقوقة 
الجراد بالتمر فيتكون منه طعام لذيذ. 


5 


الطعام وآنيته 
بابالراء 
رغيدة 'رغيد 

قال محمد بن زيد من أهل القويعية : 
تولا الحيافي أمي نشيده وَاحط في أمي ما يُعذرب سواهًا 
تحط قرصان وكنّه رفيده وفيهالحرّزمن عَضّها ما قَوَاها 

قلت : الحزّز جمع حزة وهي قطع اللّحم الصغيرة الصلبة. 

وقال رشيد الكثيري : 
واحد عشاه البرومقَّطح الحيل وَانَا رفيد يَلْطّعْ القلب حجره 

رَغيدة : ويقال رَغيد : طعام من نوع العصيد غير أنه رخوء يعمل من دقيق 
القمح أو دقيق الذرة أو غيرها من الحبوب. 

وصنعه يتم بلت الدقيق في الماء وهو على النار. ويحرّك بالمعصاد حتى 
يذوب الدقيق بالماء. والذي يجعله يبقى رغيدًا هو قلّة الدقيق بالنسبة للماء. 
وهو من طعام العسر والفقر وقلّةَ الطعام: وهو عربي خصيح. 

في اللسان : والرّغيدة اللّبن الحليب يَغْلى ثم يذرٌ عليه الدقيق حتى يختلط 
ونصاظ: فراعق هنا 

قلت : وسواء ذرٌ الدقيق في ماء أو حليب فإنه يسمى رغيدًا إذا كان رخواً 


لم تشتد خثورته. 


3-3 
د 
3-3 


5 80 و ات 95 واه 
رغيف » جمعه أرغفة ورغفان 
قال مقحم الصقري العنزي 
تكرم سبال حَقّ وتعبار إلى من ولد العفن شح برغفيفه 


-/اط- 


القسم الأول 


وقال هويشل بن عبدالله : 

رَغيف : اسم لكل ما يصنع من دقيق القمح أو الذرة أو الشعير أو غيرها 
من أنواع الخبز الذي كان يعمل في التنور أو على الصاج أو في فرن. وهو 
عربي فصيح. 

في اللسان : رغف الطين والعجين يرغفه رغفاء كثّله بيديه. وأصل الرغف 
جمعك الرغيف تكثله. 

والرغيف الخبز. مشتق من ذلك؛ والجمع أرغفة: ورغف ورغفان: قال 
لقيط بن زرارة : 
إنالشوء والتشيل والرغف والقينةالحسناء والكأس الأنف 


للطاعنين الخيل والخيل قطف 


د عا د 


دالا - 


الطعام وآنيته 


6 5 5 ىو 6 
زيدة جمعههزيد 


قال محمد بن ثليب من أهل الدوادمي : 
بَين اللجاة مبهل وهرمُول وقئينة العشوى وذيك الصّفِيحّة 
دو وايسو ووه لين" وباعر بوره لووط 

زِيدّة :هي ما يستخلص من اللبن بعد خضه.؛ وذلك أن الحليب بعد أن 
يتخثّر يوضع في السقاء ويخض بقوة حتى يتجمع ويتخثّر. ثم يستخرج من 
السقاء أبيضء ومنه يتكون السمن الطبيعي؛ وهو عربي خصيح. 

في اللسان : الزيد زبد السمن قبل أن يسلاء والقطعة منه زيدة. وهو ما 
خلص من اللين إذا مخض ... وأنشد ابن الأعرابي : 
فيا عجوزا لا تساوي فلسا لاتأكلالزيدةإلا نهيسبا 

زبيديّة؛ جمعه زبيدي 

قال محمد بن ثليب من أهل الدوادمي : 
بَيْن التّجاة وبين مبهل وهِرمول وقنينة العشوى وذيك الصّفِيحَة 
بهزيد وزبيدي ورايب وشلهلول وبه كل يوم عند ربعي ذييحّة 

وقال قاسي بن عضيب : 
ف الناعنساس تله الاإبين ‏ وكترسيتب نت مضا 
إليا تقابلنا على نَارْقَبَاس قمنا نشاري غالي المدح ونبيع 

زيَِيدِيّة : نوع من الفقع (الكمأة)؛ وهو أكَبِرَ حجما وأنقاه لونّاء سمي زبيديًا 
لأنه يبدو أبيض نقياً. بياضه كبياض الزبد. 


والفقع ثلاثة أنواع : زبيدي وجبية وخلاسي؛ ويقولون عنه: الزبيدي حق 
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القسم الأول 
وليدي؛ والجبية حق البنية» والخلاسي حق راسي. 

وهو نبات وَسّمي' ينبت في البلاد التي يصيبها مطر الوسمي؛ تصدع عنه 
الأرض فيبدو ظاهرًا على وجه الأرضء لا عروق له ولا أوراق ولا زهر. وهو 
عربي فصيح. 

فى اكنبيان + الفقمبالكسر والفت: الأبيشن الرتغرمة الكماة وسو اردزها: 
قال الراعي : 
بلادُيْرَالفَقَعٌ فيهاقنامَهُ 2 كماابيض شيوٌمن رفاعةًأجِلَحٌ 

وجمع المقع بالتت كفيك وجبع العمع بالكوين قممة , 

وقال أبو حنيفة : الفقع يطلع من الأرض فيظهر أبيضء وهو رديء. 
والجيد ما حفر عنه واستخرج: والجمع أفقع وفقوع وفقعة. 

وفي اللسان : الكمأة واحدها كمء على غير قياس . الكمء نبيات ينقض 
الأدكى سكرو كا يحرج النطن ولحي اكبة وكيا 


د 
د 
3 


بابالسين 


# و 
سعن ؛ وجمعه سعون ؛ ويقال : سعل 
قال عبدالله بن سبيل : 
سّقُوى الى جنا تَفْضة الجزُو بالصيّا ١‏ وَابْعَد كَرَى تَقْعِه وكَنْتَ إمُزُونه 
والعشب تلوي به شعوف من الصيف شتاو العلف ريق من كوم" 
وقال سليمان الطويل : 


او# ا د 


الطعام وآنيته 


وقال عدوان بن راشد الهربيد : 
قَادَت لنا الَريُوب والسّعل مَليان والعَصر حشوانه على الما عطونٍ 

سعن : سقاء صغيرة يحمله الرعاة. فيه حليب. ويستعمل كذلك لحمل الماء 
للشرب؛ وبعضهم يسمونه سعلاً فيقلبون نونه لامّاء وقد وردت فيه أقوال 
كيو 

في اللسان : السعن القربة البالية» المتخرقة العنق يبرد فيها الماء. وقيل: 
السنين قرية أو إنارة يقطع أسغلها زيش هنهها رصاق إلى خكنية ازجلع تحلة 
ثم ينبن فيهاء ثم يبرد فيهاء وهو شبيه بدلو السقائين يصبون به في المزائد. 

والشحثة «القرية الصشيرة ينية فييا الماك 

والسعن : قربة ينبذ فيها ويستقى بهاء والجمع سعنة. 

والسعن : كالعكة يكون فيها العسل؛ والجمع أسعان وسعنة. 

قلت :لا تنافي ولا اختلاف بين هذه الأقوال؛ وكلها تؤكد أن السعن نوع من 
القرب المستعملة للماء وغيره؛ وكل الأقوال التي وردت فيه آخره نون: ولم يرد 
باللام؛ وجاء باللام في بعض الشعر الشعبي لهجة محلية في بعض نواحي 
المملكة. 


غير عت © غير 0 
سقا ) جمعه سقيان 
0 أ 


قال إبراهيم بن جعيثن : 
يوم انطّلّق خيط السقا والقّدح فاض ما خذت بالسابق علَيهم محاريض 


وقال هويشل بن عبدالله : 
لاكندراتهامنيومدليت سيل مع عجمة جاله ترجاد 
خذيت منها سقاوين وبقيت وحن والبهم صويها سرداد مرداد 


دطاما- 


القسم الأول 

سقاء : يقصد به وعاء خض اللبن؛ ويتخذ من جلود الضأن المدبوغة؛ يسلخ 
على هيئته ويخرز مؤخره. ويوضع له عروة في رجليه وأخرى في يديه يعلّق 
بهما أثناء خضه في المنزل؛ وهو فصيح عربي الاسم والاستعمال. 

في اللسان : السقاء جلد السخلة إذا أجذع. ولا يكون إلا للماء؛ أنشد ابن 
الأعرابي : 
يجن بنا عرض الفلاة ومالنا عليهن إلا وخدهن سقاء 

والجمع أسقية وأسقيات. 

وقال ابن السكيت : السقاء يكون للَّين والماء. 

وقال أبو النجم : ضروعها بالدو أسقياته. 

قلت : سقاء يقال لوعاء اللبن وكذلك لقرية الماء» غير أنه بوعاء اللبن أشهر 
وأنخض: 

وليس هناك فرق بين قربة الماء وسقاء اللبن فهما من أدم جلود الغنم غير 
أن سقاء اللبن يكون أرق في دبغه. وحين يخرز يجعل جانبه الذي يلي لحم 
الغنم ظاهريًا وظهره الذي كان فيه الصوف داخلياء وقربة الماء خلاف ذلك. 


د 


سمح ؛ واحده سمحاة 
قال عبيد الرشيد حينما كان أميرا في الجوف : 
نكما سمح تدش رضاحي ١‏ بامَْيم المع والرْملغَابِيه 
فأجابته ظاهرة الشرارية قائلة : 
يجي همِنَنالفرَيا يا وِينيت ونا نير حول تجبيه 


سمح ٠نبات‏ ينبت في الربيع وبناته أخضر رقيق,؛ وأعواده دقيقة يرتفع 


بحن 1 11ت 


الطعام وآنيته 

مقدار ستين سنتيمترًا أو يزيد بعضه قليلاً. وينبت بكثرة بعضه عند بعض, 
وهو من تبأقات شمال اللملكة لا سيما باؤذ الحوف» ويستكبر ننه قمر يضعة 
منه غذاء جيد في بلاد الجوف. 

أما طريقة تحصيله فإنهم يدعونه في منابته إلى أن ينضج وييبس ثم 
يجمعونه ويجعلونه أكواماً ثم يخبطونه بعصا عريضة وثقيلة خبطا خفيقًا()؛ 
لأنه لا يحتاج إلى خبط شديد لهشاشته ودقّة أعواده؛ فإذا انفصل ثمره من 
أعواده ذَّرُوه كما يُذرى القمح فيذهب الريح بورقه وأعواده ويبقى ثمره. 
فيضعونه في أكياس ويحملونه إلى منازلهم» وعند الحاجة ينصلون منه بقدر 
حاجتهم للطعام. 

عملية تنصيله : إن ثمره عبارة عن أكياس صغيرة مدحرجة الشكل خشنة 
بقدر حب الحمص مملوءة بحب صغار جدًا أصغر من حب الرشاد أحمر 
داكن صلب جداء أما أكياسه فإن لونها أبيضء؛ يوضع في قدر فيه ماء ثم 
يحرك قليلاً فتتفتح اكداسه ويتستل ينها اليحي ويترسب في قاع القدر وتطفو 
أكياسه فوق الماء. عندئن يزاح لله وما كلف كيه مخ العدز فو الس ضي 
القدر ثم ينشر ويعرض للشمس حتى ييبس ثم ينخل في غربيل خاص 
لتصفيته من الشوائبء وبذلك يُفُرز من أكياسه؛ ويكون صالحًا ليعمل 
منه الطعام. 

عندما يراد عمل طعام منه؛ يؤخذ منه كمية بقدر الحاجة ثم تحمس على نار 
هادئة حمساً يسيراً. وبعد أن يبرد يطحن ويعمل من دقيقه الطعام المطلوب. 

أما أفضل ما يعمل منه من الطعام فإنه البكيل؛ ويقول له بعضهم بكيلة 
بصيغة التأنيث؛ ويتكون طعام البكيل من ثلاثة أشياء: 


)١(‏ العصا التي يخبط بها تسمى مطبة. 
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القسم الأول 

-١‏ التمر: يؤتى بتمر قد أخرج منه نواه ثم يعبط عبطًا جيدًا حتى يكون 

؟- دقيق السمح : بعد عبط التمر يوضع عليه دقيق السمح ويعبطان معًا 
عبطًا جيدًا حتى يختلط أحدهما بالآخرء ثم يقطّع إلى كتل. 

*- السمن : بعد أن يصبح التمر والسمح كتلة واحدة يوضع عليه السمن 
بنسبة غير كثيرة ومن ثم يكون طعام البكيل مكتملاً ومعداً للأكل. 

وكذلك يعمل من دقيق السمح رغيف يعمل على الصاجء يسمّى صبيباً لأنه 
عند عمله تعمل عجينة رخوة فتصب على الصاج صبًا وهو على النار. 

هذان النوعان من الطعام هما أهم ما يعمل من السمح من الطعام. 
والسمح غذاء شتوي - لا سيما - البكيل فإنه طعام جيد في الشتاءء وتناوله 
قخطورا أجحود» 


ره 


قال أحد الشعراء : 

أهل القَصُور اللي مواعينهم طين عسى الحيا يذكّر على دَارهُم طاح 

صّبابة للسّمن هوق المواعين وتَطصّامة للجمالأدهّم ونطاح 
وقال آخر+ 

مسحي نو مسن ١‏ ران يبب هدرت 
وقال تفيمش بن صتيتان الشمري : 

وخبزيعبًا لَه من السّمن تَقَلِيد هذي سلُوم جدودنا المقدمينا 
سَّمن :هو ما يستخلص من حليب الغنم أو البقر أو الإبل بعد خضه وتَكون 

زبده. وأفضله ما يستخلص من حليب الضأن: ويقولون: سلوا السمن يسلونه 
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الطعام وآنيته 
إذا استخلصوه من زبده. وهو عربي فصيح. 
في اكلسان : سلا السّمن يسلؤه سلاً واستلأه : طبخه وعالجه فأذاب ريده 
والاسم السلاء بالكسر ممدود وهو السّمن؛ والجمع أسلمّة. 
قال الفرزدق : 
كانوا كسالئكة حمقاء إذ حقنت سلاءها في أديم غير مربوب 
قلت + طريقة النكااة تيوضع اليد قن إثاد على :تار ادكه بحقن يقلن 
قليلاً ثم يرفع عن النار ويزاح عنه ما طفا فوقه من رغوة بيضاء خفيفة ثم 
يعاد إلى النار حتى يغلي غليانًا خفيفًا ثم يذرٌ فيه الخلاصة وهو على النار. 
والخلاصة دقيق قمح قد أحرق بالمراضيف وهِيِّىْ لهذا الغرضء وطريقة 
حرقه هو أن يَحَمى حجر أو حجران غير كبيرين ثم يوضع الدقيق في إناء ثم 
يلقى الحجر فيه ويحرك قليلاً. ولا يترك حتى يصل الدقيق إلى درجة 
الاحتراق؛ وبعد وضع الخلاصة فيه يغلي قليلاً ثم يبعد عن النار حتى إذا 
ترسبت الخلاصة وبرد قليلاً صب في الظرف أو في إناء وبقيت الخلاصة 
في قاع الإناء. وبهذه العملية تكون عملية السسلاء قد انتهت. 
أما فائدة الخلاصة (الدقيق) فهو إحداث رائحة طيبة في السمن وتصفية 
السّمن مما علق في زبده من ماء أو شعر أو غيره فَتَرَسَّبَه في قاع الإناء. 
الظر ها تك هته الدويك:ضن القشدة: 
وم جرد مااظيل في الاشمق:* 
قال عبد الله بن دويرج : 
ذيحني فَقعَ عبد الله نَعلَّه دَايم يَجَنيه 
جَعَل بي قَوْققِه اسمن الشراحي هم كَادَانِي 
ألا يا شُوف عيني يوم جاب لي الصحن ماليه 
عليه الشاهد الله يُوم نادى الصّيك وخواني 


ه”- 


القسم الأول 
باب الشين 
: وى 

قال عبدالله بن سجوان الرويس العتيبي : 
فنجالهم يَصّعَّد إلى هامة الراس 2 والوفل بالمشراق مِثلالنَقِيلّه 
كم قلّطُوا من حكرة فُوقَهاراس 2 ماهوب شبرك من رحو ل هَزِينّه 

وقال آخر: 

وشروكهم روس البقر مع حدّاهما 

شرك : يعنون به اللحمة التي تشترى من الجزار. إذا كانت دون الذبيحة 
الكاملة. 

وغالباً يقال هذا لما يُشترى من لحم الجزور من الجزارء أو من لحم البقر 
أو الغنم إذا كان قليلاً. 

2 ع تنه و اين 
شنة ؛ جمعه شئون ؛ ويقال أيضا شن 

قال مخلد القثامي : 
كن يدحبوب دنا منوية ‏ كلباب وخا ستنيوهان 

وقال عدوان بن راشد الهربيد : 
من فُوق جيل ضاريات للقران ١‏ رتَالحَبّالويابساتالشئونٍ 

قال سعد بن مزيين العضياني : 
هم شواني نَينَ رحت اقرع إقراع إقراع شن معَدّق في الصّلِيبَه 

وقال عبدالله بن علي العكرد المطروي الباهلي : 
يا توف قَلَبِي توف ورد مسيًان مَعَ طّلعة الجوزا تقارع شنونه 
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سس سي 2 اللطعام وآنيته 
واستعمالها في حمل الماء. فيبست بعد اللين» واسوذت بعد الحمرة: ولكنه 
طاب ماؤها وبرد ولد مشربه؛ وقربة الشنة تستعمل في الحضر وفي السفر, 
وتزيد أهميتها في الصيف عند زيادة الحاجة إلى الماء البارد. 

تستعمل في المساجد وفي البيوت. يوضع لها محجان معلق في السقف 
يكون في مكان معرض للهواء بعيدًا عن حرارة الشمس وتعلق فيه. والاسم 
والاستعمال عربي فصيح. 

في اللسان : الشن والشنة : الخلق من كل آنية صنعت من جلد؛ وجمعها 
شنان. 

مه وتشتق السقاء واشتن واساقين + أحلق. 

والشن : القربة الخلق . والشنة أيضاء ... والجمع الشنان: قال النابغة : 
كأنك من جمال بني أقيش يقع قع خلف رجليه بشن 

وضي حديث قيام الليل: فقام إلى شن معلّقة؛ أي قربة. 

وفي حديث آخر : هل عندكم ماء بات في شن. اه. 

وقال طرفة في معلقته : 
فَطُورًا به خَلْفَ الرَميل وتارة على حشف كالشْن ذَاو ممجدد 

وفي الشرح : الشن القرية الحَلّق والإداوة الحَلّق. 

ومن جيّد ما قيل في الشنّة : 

قال عبدالله بن إبراهيم الخويطر : 
لعل جوالعلىي لنسوف عسى ‏ الصواعق يهدته 
حفاير تيش فن تشوف بالقيظ مايرتوي شته 

وقال شاعر من البادية : 


دمع عيني كما شن كثير الهشوم عرضته الزوامل حد شوك العضاه 


ااا 


القسم الأول 
وقد أكثر الشعراء من ذكر الشئة في أسفارهم.: وذلك لأن ماءها يكون أبرد 


وألن مشربًا من ماء غيرها من القرب. 


7 ا 
شهلول . جمعه شهاليل 
قال محمد بن ثليب من أهل الدوادمي : 
بين اللجاة وبين مبهل وهرمُول وقنينه العشوى وذييك الصّفِيحَّة 
به زيد وزيَّدي ورايب وشلهلول وبه كل يوم عند ربعي ذييحّة 
وقال آخر: 
بَرْةَياسُهّيلويُهارهاهَيلَ | والليمسّويهايمينهعذيّه 
وماها قراح من بيارٍشَّهاليل من هَضبة ابْنِ حويّل وإلاً الوجَيّه 
شهلول : هو الماء الصافي العذب النقيء ولم أر له ذكرًا فيما اطّلعت عليه 
من المراجع بهذا المعنى. 
ومن جيد ما قيل فيه : 
قال حنيف بن سعيدان : 
إلياوَردتُوا كوكب ماه ششِهلُولَ ١‏ رَووا قربكُم من ْيَرايدْ فَتَجْهًا 
حَبْراً مسَّفّيها من الوسم هِملُول 2 من ثالث الأتوام سَيله سَهُجها 
ياب الضاة 


عي © غير 7 مي 
صحفة ‏ جمعه صحاف 
قال عدوان بن راشد الهربيد : 
يا سعيدأنا تَّنُواي دون الاجاويد أهل الصّحاف ومتعبين الدلال 


الطعام: ومنه ما يتسع للذبيحة الكبيرة من الغنم؛ وله عروتان من حديد 


ال" - 


اه سبي اللظعام وآنيته 
مثبتتان في جانبيه يحمل بهماء كان مستعملاً استعمالاً شائعًا في الجزيرة 
العربية؛ ومنه أحجام صغيرة. من نوعه وعلى هيئته. وكلها تستعمل لتقديم 
الطعام: ومنها ما يزين بزخارف محفورة فيه ومنها ما يزين بقمور صفراء 
جميلة؛ ومنها ما يزين بحبات بيضاء صغيرة من الرصاص يرشم بها على 
هيئة زخارف مختلفة. وهو صناعة وطنية يقوم بها نجارو الخشب في مختلف 
المناطق؛ بطريقة الحفرء وتصنع من خشب الغابات المتوافرة ضفي كل منطقة. 

وأكبرها ما يعمل في نجد من خشب الأثل وما يعمل في جنوب الحجاز من 
خشب العرعرء وأصلبها ما يعمل من خشب الطلح: وهو عربي خصيح. 

قال في اللسان : والصّحَمَةٌ كالقصعة. 

وقال ابن سيده : شبه قصعة مسطحة عريضة:؛ وهي تشبع الخمسة 
ونحوهم.: والجمع صحاف. 

وشي التنزيل : « يطاف علَيهم بصحاف مَن ذهب 074 

وأنشد : 


والمكاكيك والصحاف من الفض ةوالضامرت تحت الرحال 


. سورة الزخرف, الآية: الا‎ )١( 


#54 ب 


القسم الأول 


د د 
«٠‏ 


صحن » جمعه صحون 


قال عبد الله بن سبيل : 

ااا 
وقال عبدالمحسن الصالح : 

الع باميطي حلت لكاو مطل مايرا رد بيني 
وقال حمد بن سريع من أهل معشبة : 

ال ا ا ا 
وقال غانم بن نغيمش الحبلاني : 

عيال ناصر والهمديرس هَل الطيب أهل الصّخا وأهل الصحون الكبيره 


او د 


الطعام وآنيته 

وقال حنيف بن سعيدان : 
لحك ا مكرو دشن من مي ١‏ كنك تاي سيكونا رسو 

صّحن : إناء واسع؛ حافته قصيرة: يقدّم فيه الطعام. ويسمى أيضًا طّسَلاً, 
ثم تبسيّاء والصحون القديمة كانت مصنوعة من النحاس الأحمر مطلية 
بالقهيو سس 

أما التبسي فإنه مصنوع من الغضارء وهو مستوردء وكل أنواع الصحون 
ذات أحجام متعددة؛ منها الكبير والصغير والوسطء ومنها ما هو صناعة 
محلية ومنها ما هو مستوردء غير أن شكلها واحد ومعدنها واحدء إلا تبسي 
الغضار فإنه مستورد. وما كان منها كبيرًا يوضع له حلق (عرى) يحمل بهاء 
منها ما له حلقتانء. ومنها ما له ثلاث حلق ومنها ما له أربع حلق حسب 
أحجامها وثقلها عند حملها مملوءة بالطعام. 

وفي وقت متأخر صنع صحن النحاس أبو كور - ويسميه بعضهم مكورًا 
وبعضهم يسميه صينية - وكل صحون النحاس ندر استعمالهاء واعتيض عنها 
بأنواع من الصحون المستوردة الحديثة. 

وبعضهم يطلقون اسم صحن وصينية وطسل على كل أنواع الصحون؛ كما 
تقدم في نصوص الشعر. 

قال عبدالرحمن بن جبرين يدذكر الصحن ذا الحق الثلاث : 
افر يسو رقت كو مضل الوكلا سبر وساف يباين 

فذكر أن الصحن ذا الحلاق الثلاث يتسع لأكثر من شاة حائل واحدة. 

وقد شاهدت كثيرًا من هذه الصحون ذات ثلاث الحلق وذات أربع الحلق. 
انظر صورة صينية وصورة طسل. 

قلت : والصحن اسم ذو أصل عربي فصيمع. قال في اللسان: الصحن: 


طم 


القسم الأول 
القدح لا بالكبير ولا بالصغير.. والمصحنة إناء نحو القصعة. اه. 
وقال عمرو بن كلثوم في معلقته : 
ألا هبي بصحنك فاصبحينا وللاتبقي خكموورالأندرينا 
وفي شرحه : والصحن : القدح الضخم الواسء('). 
ومع عروبة اسم الصحن وعراقته؛ وما له من ذكريات في تاريخ الكرماء 
فإنه قد أصبح قليلاً استعماله. وقد استبدل باسم (تبسي) إذا كان من 
الغضار واسم (صينية) إذا كان نحاسًَا أو غير نحاس. 
أما اسمه تبسي فإنها تسمية حديثة لا أصل لها في اللغة العربية. 
ومن جيد ما قيل في الصحن : 
قال نغيمش بن صنيتان الشمري : 
هان الصّحَن يا فْهَيد قبل التَنَاشِيدْ | وَقَولَنْهَلدَيافْهَي د عَلَيّنا 
وصبات يها اسك تدرامية ‏ وخرمان كوف افا جتافنه 
ونرى في بيته الأول أنه عبر عن الصحن باسمه؛ وفي بيته الثاني عبر عن 
الصحون بصياني. 
وقال صاهود بن طوائة الشمري : 
ويا ما حكوا في فيتك فصل الأشواز ١‏ وخَيل تَربَطُ في جديد الحبالٍ 
وواتذراك جايادا متذيع ]اندز كنار . ومتسلون تعلص يا سحا دن 
وقال محمد بن حصيص : 
مَعْ صمُون ليها اليل ترم بزاد يشيع القومائجيْمه 


. 37١١ شرح ابن الأنباري‎ )١( 


حا 1# ب 


الطعام وآنيته 
06م 2 
صفرية : جمعه صفاري 

قال أحد الشعراء وكان عاملاً عند فلاح : 
ار الراك ال ادل ا 000207 
اتدلى تلت وتبهض الصفرية يطيح من كثرالمصيد يداد 

وقال آخر: 
جك الكواويريا سلي مان والله يعينك على الرية 
ويكديق أغلؤه ادريحا حش يعدن كوسةة صبيقة بالنسية لقامنكه وله كنقة 
بارزة إلى خارجه؛ يستعمل في طبخ الطعام وغيره. وبعضهم يعمم ويطلق اسم 
فشرية سن امع أمسشية التتحابن واتقنها اصكماء غير أنه ل يكون ننه كيين 
يتّسع لطبخ الدُبيحة إلا نادرًً. 


القسمالأول لل سس يبيبح 

وليست الصفريّة من القدور التي يَروَى بها الماء كما ذكر الشاعر, ولكنه 
عبر بها عن القدر (المروى) الذي عادة يكون خاصا لنقل الماء إلى المنزل 
لضرورة شعرية؛ وكثيرًا ما يعبرون بصفرية عن أي قدر نحاس لكونها 
مصنوعة من مادة واحدة. 

والصفرية النحاسية من الأمتعة التى انتهى استعمالها في زمن مبكر من 
ظهور الآنية الحديثة. 

وسميت بهذا الاسم نسبة إلى معدنها الذي تصنع منه؛ وهو عربي فصيح. 

قال في اللسان : الصفر النحاس الجيدء وقيل: الصفر ضرب من النحاس. 

والصفر بالضم الذي تعمل منه الأواني. 

تن قن تتا 


ع 
»*« 


صفو 
قال فهد بن عيدالرحمن بن مقرن من أهل شقراء : 

تذبّح له العَفَّرًا الفتاةالردوم وصحون قرصان من الصّمو مسقاة 
وقال تركي بن حميد العتيبي : 

قميا محمد سوحلوومرا رَسّم إليا جُوك التشاما هل الكيف 

مع متسف عند المنازه يجَّرا ياشناق حيل صّمفوها لن تدّاريف 
صفو : يقصد به مرق اللحم الذي يكثر فيه الدسم: أو ما يستصفى منه 

من الدهنء ويقال لما يستصفى منه: صفو وصفوة بالمؤنث. وهو لغة عربية 

فصيحة. 


4م 


الطعام وآنيته 
قال مشعان بن هدال : 
لِدَادَّةِ الدّنيا ممعاميل وفْراش وصينيّة يقبل بها العبّد مسعود 
وقال عبيد العلي الرشيد : 
وقال خضير الصعيليك : 
اللّي يَدمّي المُوس من شّمخ النَيب 0 يحبط من فَوق الصّياني فِقَاره 
وقال نغيمش بن صنيتان الشمري : 
هات الصّحن يافْهّيد قبل التّناشِيد وقَونَنَ هلا يا فهّيد حَقَ علَيْنا 
صبيائي بها اتيس تقل سيد ١‏ وخرفاذ قوف كاحي قِوَين 
صينيّة : صّحن مصنوع من النحاسء يستعمل لتقديم الطعام للضيفء منها 
كبير ومنها صغيرء وكذلك كانوا يقولون لصحن الفناجيل صينية؛ هذا الذي 


أصبح يسمى : طوفرية. 


القسمالأول 33س يححبحببب 

ونرى أن هؤلاء الشعراء يطلقون الاسم (صينية) على الصحن الذي يقدم 
به الطعام للضيوفء وفي شعر نغيمش بن صنيتان نرى أنه في بيته الأول 
سماه صحناً. وحينما أكده في بيته الثاني سماه صينيّة. وهو ذو أصل عربي. 

جاء في اللسان : الصين : بلد معروف؛ والصواني: الأواني منسوبة إليه. 

قلت : كل نصوص الشعر المتقدّمة خاصة بصينية الطعام.؛ أما صينية 
الفناجيل فإِنْ الحديث عنها سيأتي. 

تن دن نا 
ياب الضاد 
ضبّة ؛ جمعه ضباب 

قال محمد الصقري العنزي : 
خَطْوالوَئد ناش على موتة الثّاز | صصبفرعلى عود تضبّه كثيمّه 

ضبًّة : صفيحة رقيقة. تصنع من الحديد ومن الصفر ومن النحاسء؛ 
وتستعمل في آنية الخشب كالصفحة والقدح والميقعة؛ وفي المكاييل الخشبية, 
كالصاع والمد حينما يصيبها شرخ في حافتها أو ثلم فإنها تثنى عليه وتشبت 
بمسمار ينفذ الإناء ويجمع بين طرفيها فيثبتها . 

والضبًة أيضًا ضبة الباب. وهي جمجمته وقد تقدم في صورته؛ وتسمى 
أيضًا كتيفة؛ وأصلها عربي فصيح. 

قال في اللسان : الضبة حديدة عريضة يضبب بها الباب والخشب, 
والجمع ضباب. 

قال أبو منصور : يقال لها الضبة والكتيفة:؛ لأنها عريضة كهيئة خلق 
الضنة 

والكتيفة لآنها عريضة على هيئة الكتف. 


انر ك- 


الطعام وآنيته 


بابالطاء 


طاسة ؛ جمعه طيس وطياس 

قال ابن عمار: 
قلت إيه مير أشواركم والتّصايح مثل المطّرفّوق الطياس المكَفّات 

وقال عبد الله اللوح : 
حدردي ين ستجور دف 

واحد ورثه من إِمّه طاسة ما هيب مريُوبّه 

وفي المثل الشعبي : طاسة يا منقاش. 

طاسة : إناء ذو أحجام مختلفة. بعضه مستوردء ومنه ماهو مصنوع محليًا 
من النحاس المطلي بالقصديرء ومنه ما هو مصنوع من المعدن. ويستعمل في 
شرب الماء وغيره. وهو ذو أصل فصيح. 

في اللسان : والطّاس : الذي يشرب بهء قال أبو حنيفة : هو القاقوزة. 


لام 


القسم الأول 


عي 5 ش وذن 
طسل . جمعه طسول 
قال عبداللّه بن عويويد : 
إقلظ الفتجال تذريف سنسويه من عقب طّسل ذارف يه إيدامه 
وقال حميدان الشويعر : 
ليتك حاضرعدره وتحليفه يوم جاب العقصيدة فضي الطسّيل 
وقال محمد بن فهاد القحطاني (ابن حصيص) : 
يا الله على بريق على النارمركيه أشرب منه مس وتسعين فنجال 
والى قذض نسلا لقم ق ت أدثيه 7 لي .رله كلاثين وج " 
طسل : الصحن الذي يقدم به الطعام صغيرًا كان أو كبيرًاء من نحاس كان 
أو غضار. 


طسل شخاسن 


ويبدو لي أنه اسم محرف من كلمة (طست). وهي لغة ما زالت مستعملة 
عند البادية» وبعضهم يقلب سينه شيئًا فيقول : طشت. 
والطست : لغة قفصيحة. 
قال في اللسان : الطّست : من آنية الصفرء أنثى؛ وقد تذكّر. 
ومن جيد ما قيل في الطّسل : 
0 


الطعام وآنيته 
والنّي يريد الطّيب طَسْلَهُ يطِسَة ‏ مِنْحبلُوةزينِنماها مِشْيئه 


باب العين 


ع ني 


عصب ؛ جمعه عصوب ؛ عصبان 
قال عبدالله بن سبيل : 
كِنَ القدم يالساق عع صب لخطار 202 عقب التجاح وقدم فَرس اليماني 
صّفّة اسّتاد صّمفّة له بهاكار مافيه قصب ولا خَلَطُ معه ثاني 
وقال عبيد بن هويدي : 
وستؤيثة ووم يرك بعشو كف غس نكن وفشاييات 
قال عدوان بن راشد الهربيد الشمري : 
عصب : يقصد به شحم بطن الذبيحة (ثريها). ضاناً كانت أو ماعرّاء 
فإنهم كانوا يجمعونه ويلفون بعضه ببعض ثم يلفون حوله المصير - (الأمعاء 


4م - 


القسم الأول الل حيبي 
الدقيقة) فيغدو مستطيلاً ويطبخ على هذه الهيئة ويقدم للضيوف على 


عمو 


وهو ذو أصل عربي فصيح. 

قال في اللسان : العصب : الطي الشديد؛. وعصب الشيء يعصبه عصبًا: 
طواه ولواه؛ وقيل شده. 

... ويقال لأمعاء الشاة إذا طويت وجمعت ثم جعلت في حوية من حوايا 
بطنها: عصبء واحد عصيبء والعصيب من أمعاء الشاة ما لوي منهاء 
والجمع أعصبة وعصب. 

قلت : وتبين مما تقدم أن العصب اسم أخذ من عمل لفه وتسويته وشده 
بالأمعاء إذا لفت حوله؛ في استعماله الفصيح وكذلك العامي. 

تن قن تتا 
عصيدة ؛وا لديم عصيد 

قال أحد الشعراء وكان عاملاً عند فلاح : 
بالامو زكري و كييك يمد بون اهمه 
إتدنى تلت وتَبْهُض الصّفريًة يطيح من كثرالفقئصيد بداد 

وقال خضير بن عيادة الصعيليك الشمري : 
أحد مُواكيله على فطّح الجيل وأحد عَصيد يلطع الكبد حزو") 

وقال هويشل بن عبدالله : 
رب توى ككل لوديد غناويه من عصيد الحبش يملون خولاني 

عصيدة : طعام يصنع من دقيق الذرة» ومن دقيق الدخن, وقد يصنع من 
دفيق الير. 


)١(‏ ويروى هذا البيت لرشيد الكثيري: ورواه بعضهم (رغيدة) بدلاً من عصيدة. 


.عد 


الطعام وآنيته 

إعداده : يوضع الماء في القدر على النار حتى يفور ويضاف له قطعة حزرة 
منخبرةاقم ولك الذقيق في العلان_أى يرشع هيه ظيا؟ فليناة تسرك 
بالمعصاد بحركة دائرية مستمرة حتى ينتهي. 

وهو عربي ذو أصل فصيح. 

قال في اللسان : العصد : اللي . عصد الشيء يعصده عصداً. فهو 
معضيود وقصريك لواف والعضيدة مثة: واللعصيد :ما تعصيد 'ية. 

قال الجوهري : والعصيدة التي تعصدها بالمسواط فتمرها به فتنقلب ولا 
يبقى في الإناء منها شيء إلا انقلب. 

وفي حديث خولة : فقربت له عصيدة: هي دقيق يلت بالسمن ويطبخ. 

وقال الليث : العاصد الذي يعصد العصيدة ويقلّبها بالمعصد. اه. 

قلت : ولمعرفة فائدة الحزرة في العصيد انظر صورة كرشة. 

ومن جيد ما قيل في العصيدة : 


قال محمد بن مشعي الدوسري : 


3 يتأناوياه غدههاللي منهم جه 

ششحم قاظطر وعصيده صمنالدرةالجديده 

والعصيدةمااشتهيها والشيخ قاميدلقم فيها 
وقال حميدان الشويعر: 


ليتك حاضرعدره وتحليفه يوم جاب العصيدة في الطسيل 


عا عا كمد 


- 5١ 


القسم الأول 
باب الغين 


غضارة جبعة شار 
قال سلمان الجمل من شعراء القرن الثالث عشر الهجريء من أهل عنيزة: 
أولاد عَلَي جَوهٌ مثل التثّماره يا مابهم من دَايحٌ الراس مَمرور 
خَلُوهِ مثل اللي تكَسَّرعًضاره هي بُضعّته وأضحى موقف على اندوز 
وقال حسن بن هويشل : 
وشّاميةهي والقدح والقضاره وشيبي ما عرفه غاد أرناق وشكال 
وقال عبدالله بن حصيص : 
يع ساَة مِئل هكرفي ضار | اؤْحَلي يعارْمِنمسْمتَاتِ 
عضارة : إناء معروفء يصنع من الصفيح المطلي بالصين النقي الناعم, 
فسمل لشوت الام واللس وغيو لك 


”اع ل 


الطعام وآنيته 

ومنها نوع يسمى : مفهقة (بادية) يستعمل لتقديم الطعام: وللغضارة 
أحجام مختلفة؛ منها كبير ومنها صغير ومنها بين ذلك والكثير منها ملون 
بألوان جميلة ومزين بأشكال مختلفة من الألوان والزخارفء والغضار القديم 
أغلبه مظلّع بظلوع طولية. 

وكل الغضار بأنواعه - البادية والمشرية - صناعة مستوردة؛ وبعضه له 
أغطية جميلة؛ وما زال بعضه مستعملاً. 

والغضارة من أصل عربي فصيح. 

قال في اللسان : الغضارة الطين الحرء وقيل : الطّين اللازب الأخضر. 

والغكتارة الضصحفة التكلةة مته..: الخضشارة الطين الحر ومته يقحد 


الخزف الذي يسمى الغضار. اه. 


غضارة مفهقة للطعام 


معد 


القسم الأول الل حيبي 


بابالفاء 

فتيت ؛ واحده قُرص فتيت 

قال عبد الله بن علي بن دويرج : 
وذرعان كالجماز والكف مندار قرص الفتيت إلى انتّهى بِالورَام 

فتيت : أقراص تصنع من دقيق القمح مضافًا إليه بعض البهارات: وتلون 
بلون أحمر أو أصفر خفيف, وهو لذيذ الطعم شهيء ويصنع صناعة وطنية: 
تعمله النساء في البيوت بواسطة التنور - وأقراصه مدورة - كما وصفها 
الشاعر. ولا تجمل بشيء من الزخارف. ولقرصه شفة لطيفة تحف به مرتفعة 

ومنه نوع آخر يسمى : كُليجاء وبعضهم يقول له: كليج. وهو يختلف عن 
سابقه بأن قرصه وإن كان مدورًا فإنه أصغر حجمًا وأثتخن سمكًا وسطحه 
مزين بزخارف جميلة بارزة فيه. تعمل بواسطة لوح خشبي صنع لهذا الغرض 
وحفرت فيه هذه الزخارف. يضغط عليه قرص الكليجا قبل وضعه في التنور 
فتبرز فيه هذه الزخارف. وهو كذلك ليس له شفة بارزة وهو أشد حلاوة من 
الفقيكم 

أما ما يصنع في هذا العهد منه في منطقة القصيم من الكليجا فإنه عمل 
آلي يختلف عن العمل اليدوي القديم من حيث لونه الداكن وكذا من حيث 
طعمه؛ وإن كان يماثله شكلاً. 

ويبدو لي أن اسمه مأخوذ من صفته. وهي همشاشخه وسرعة تفتته. 


عا عا كمد 


6ت 


الطعام وآنيته 
فقعة ؛ جمعه فَمَع ؛ 3 عة 
كان عبداللّه بن دويرج يعمل عند عمه عبد اللّه. وكان يكثر له الفقع في 
طعامه. فقال : 
ذيّحني هقع عبد الله لعلّه دايم يُجنيه 
جَعَل ني قوق اسمن اشاح م تدان 
الود عدي توم يكوا نلعتس سائية 
عليه الشاهد الله يوم نادى الصّيك وخواني 
فَفْع . واحده فقعة . وبعضهم يقولون : فقاعة: وهو الكمأة التي تنبت في 
الربيع؛ وهو عربي خصيح. 
قال عمران بن حطان : 
فاكفف كما كف عتي إتني رجل أمااصميم وأمًا فقعةالقاع 
قال أبو العباس المبرد في شرحه ؛ قوله : وأما فقعة القاع؛ يقال لمن لا أصل 
له: هو فقعة بقاع: وذلك لأن الفقعة لا عروق لها ولا أغصان. والفقعة الكمأة 
البيضاءء ويقال: حمام فقيع لبياضه: ومن ذا قول الشاعر : 
قومإذا سبوا يكونأبوهم عند المناسب فقعة في قرق را" 
قلت : الفقع ثلاثة أنواع : زبيدي وخلاسي وجبية . والزبيدي أشدها 
نياضا وآثقاها: 


وقد استوفيت الحديث عنه وصمًا وتوثيقًا في صورة (زبيدي) فانظره. 


عا كا كد 


. ١758/5 الكامل في الأدب واللغة.‎ )١( 


دهع 


القسم الأول 


قال حسن بن هويشل : 
ابن حَسّن قد حشا عِقَبي تجاره بَنَى الومجا وح ط أبَاريق ودلال 
وشاميًّة هبى والقدح والفقضاره وشَيَي ما عرفه غاد أرناق وشكال 

وقال إبراهيم بن جعيثن : 
يُوم انطّلّق حَيط السقا والقدّح قاض ما خذت فى السايق عَلَيَهُم محاريض 

قدح : إناء مصنوع من الخشب بطريقة الحفرء وأحجامه مختلفة. يستعمل 
للّبن والماء وغيرهماء وله شكلان. ما كان منه من خشب الأثل فإنه يكون 
واسعًا وشكله مدور وأعلاه أوسع من أسفله. 

أما ما يصنع في الحجاز من الطّلح والغرب فإن شكله كروي مدور وبطنه 
مقعر وفوهته مكفوفة إلى بطنه. 

ومن أقداح الأثل أنواع جميلة ترشم بحبات صغيرة من الفضة؛ ومن 
الوحداضن: 

ومن أقداح الأثل أحجام كبيرة: يروي أحدها عددًا من الرجال؛ ومن 
الأقداح أحجام متعددة بين كبير وصغير ومتوسط الحجم. وبعضها له يد 
يمسك بهاء وهي عبارة عن بروز في جنبه من نفس خشبته. 

والقدح اسم عربي فصيح.: وبعض البدو يسمون كل إناء يشرب به الماء 
واللين قدحا. 

وفي اللسانء القدح من الآنية. بالتحريك: واحد الأقداح التي للشرب. 


معروف. 


-5غ- 


الطعام وآنيته 
قال أبو عبيدة : يروي الرّجلين وليس لذلك وقت. 
وقيل : هو اسم يجمع صغارها وكبارهاء والجمع أقداح. ومتّخذها قداح, 
وصنتاغتة القذاحة. اف. 


فدرء؛ جمعه فقدور 


قال عبداللّه بن دويرج : 
ذا لي ثلاث إجبّه والقدرما تَركَبٍ على الثار 
سد ف انا ربع طدد يع و السك 
وقال حميدان الشويعر : 
يدن الععصر والعيش فوق الرّحا والقدر مُوصخ والدبن مخحخور 
وقال صاهود بن طوالة الشمري : 
يا ما حََوًا في فِيّتك فَصَلَ الأشواز ١‏ وخَيل تَربَّط في جديّد الحبالٍ 


لاع - 


القسم الأول 

بأطراف جالك مطبخ القدروكتَارٌ ١١‏ وصحون تقلط به سمان جلال 
قدر: هو الإناء الذي يطبخ به الطعام من أي معدن كانء غير أن القدور 

القديمة المستعملة في الطبخ عامتها من النحاس الأحمر وتطلى بين مدة 

وأخرى بالقصديرء وعملية طلائها بالقصدير تسمى ربا . 


قد رحكبير ( حجري) نحاس 


وقد كانت هي المستعملة سنين طويلة؛ ومنها أحجام مختلفة - بين كبير 
وصغير- وهي صناعة وطنية؛ والكبير منها الذي يتسع لذبيحة أو ذبيحتين أو 
أكثر يسمى حجريّاء وكلها يشملها اسم قدر. 

وللقدر عروتان مثبتتان في جنبيه يحمل بهماء وقد يكون أكثر من عروتين 
-إذا كان كبيراً- يقال لهما عرى القدرء الواحدة عروة» ويقال لهما أيضًا حلق 
القدرء قال أحدهم : 
ولاياقِدرمقَطُفئةحلاقه ‏ مالهحلقِةويشالفيها 


-6م:- 


الطعام وآنيته 

والقدر من أصل عربي فصيح. 

جاء في القرآن الكريم: « وقد رَاسيَات 0(4. 

وفي اللسان : والقدر معروفة أنثى وتصغيرها قديرء. بلا هاء على غير 
قياس. 

قال الأزهري : القدر مؤنثة عند جميع العربء بلا هاء؛ فإذا صغرت قلت 
لها قديرة: وقديرء بالهاء وغير الهاء. اه. 

قلت : وقد اتخذت القدور وغيرها من آنية الطعام من الحجارة التي تصنع 
بطريقة النحت والتهذيبء وكذلك من مادة الفخار وكذلك من مادة الشيدء 
وآنية الشيد تشبه آنية الفخار غير أنها أثقل منها وأقوى وأكثر تحملاً. 


وقد عملت هذه الآنية بأحجام مختلفة كبيرة وصغيرة ومتوسطة: 


دوع 


القسم الأول 
الجزيرة العربية. 
وقال أحد الشعراء يمدح أهل قرية في نجد كانت تعمل فيها آنية الفخار 
ويستعملونها في أغراضهم للطعام : 
أهل القصور اللي مواعينهم طين عل الحيا يذكر على دارهم طاح 


صبابة للسمن فوق المواعين ولطامة للجمع الأحمر ونطاح 


فدر فخار 


. ١١ سورة سبك الآية‎ )١( 


الطعام وآنيته 
قال إبراهيم بن هويدي الملقب وسما : 
توُكان عَجلين فردُوا وصاتي 2 ياه ل الرَكَاب اللي قَريَهُمْ مروَات 
وقال عياد الخشقي من أهل عنيزة : 
معَمَّةةإلا مِن شداد ومِزْهَب ١|‏ وعنزيّةمَركُونة من جلودها 
عنزية : قربة جلد عنز. 
وقال عبدالمحسن الصالح : 
مسا كوضوو إلا كمايق ونييا 2 واصي سداد الوببزم 
وقال عبدالله أبو ماجد : 
عندهءويحجانللقِريّة | ووزان ليح جانوتد 
قربّة : هي أداة حمل الماء في السفر وتبريده في الحضرء تصنع من جلود 
الضأن. ومن جلود المعزء تدبغ ثم تخرزء وقربة جلد المعز أمتن وأقوى, وأكثر 
تحملاً في السّفرء وجلد الضأن أخف وأفضل لتبريد الماء؛ والقربة من أصل 
عربي فصيح. 
قال امرؤ القيس : 
وقرية أقوام جعلت عصامها على كاهل مني ذلول مرحل 
وفي اللسان : والقربة من الأساقي. 
قال ابن سيده : القربة الوطب من اللّبنء وقد تكون للماء؛ والجمع في أدنى 
العدد قربات وقربات وقربات» والكثير قرب. 
وقد ورد للقربة في الأدب الشعبي ثلاثة أسماء وكلّها أسماء عربية 
قربة : ويطلق هذا الاسم على القربة في كل أحوالها. جديدة كانت أو 
خلقة أو كبيرة أو صغيرة. 


داه 


القسمالأول 33س حححببب 
شئة : وهي القربة التي أثّر فيها طول الاستعمال وتغير لونهاء وتقألص 
حجمها. 

بدرة : وهي الشرية الصغيرة وقن تحدقك عن كل نوع من هذه الآنواع 
الثلاثة في صورته فيما تقدمء وغالبًا يستعمل في السفر على نجائب الإبل 
التي تسير بسرعة خفاف القربء كالبدرة وما في حجمها. 

وعادة يكسون قرية السفر بكساء يغطيها كلها ويسمونه جلالاً. وغالبًا 
يتكذونة مخ كسام كفيف كالشياكن: وذلك لحمانتها من الاحدكاك أثقاء 
السير بجنب البعيرء وكذلك فإنه يحميها من الاحتكاك بأغصان الشجر التي 
تمر بها الإبل في أثناء سيرها فتؤثر فيهاء وقد أشار إلى ذلك أحد الشعراء 
بقوله في شعرء قال: 

وفي جلال القربة يقول الشاعر خلف أبو زويد الشمري : 
يا جَِلَلوا دهم القَرب بالأجلَة والماء بعيد حال دون حمًاد 
انمع سهِيةَماتدنة | عَلْيَهْردِيَالخالمالهجَلابي 

ومن الأسماء التي تسمى بها القرب الكبيرة التي تستعمل في السفر 
(جثابية) والجمع جثابياتء وسمّيت بذلك لأن هذه القربة تمتد طولاً على 
جنب البعير فتملاً مساحة كبيرة من جنبيه تمتد من الأمام إلى الوراء. حين 
تعلّق القربة على الراحلة (الناقة) يجعل فمها مما يلي مؤخرة الراحلة» وبذلك 
يسهل صب الماء منها للشرب وهي على الراحلة. 

أما تبريد الماء في القربة في الحضر في البيوت وفي المساجد هو أن يعلّق 
لها محجان في السقف في مكان لا يتعرض للشمسء ويكون معرضًا للهواء 
وثملاً ياماء وتلق فيه: وكلما كانت الشربة قديمة أوشثة كان ماؤها أبرد 
وعدت 


لاه 


الطعام وآنيته 
ولا يبرد ماء القربة ويلن إلا بعد ركنها. والركن هو أن تدبغ ثم تدهن 
وتخرز ثم تستعمل في الماء مدة قصيرة: ثم تعاد للدباغ مرة ثانية أقصر من 
الأولى؛ فالمرة الثانية هي العدن؛ كما تقدم في شعر عياد الخشقي. 
من جيد ما قيل في القربة: 
قال ناصر المسيميري : 
ااانا بتار والعسرنة بق وات قو يتما مره 
وقال عبدالله اللوح : 
أت يُوم إنها بيست الخذب ويه ١‏ من كل الخيرة نصى العريُومو مَطشان 


ممه 


القسم الأول 
-١‏ قرص » جمعه قرصان 
قال محمد بن زيد من أهل القويعية : 
تحط فرصا وكِتَةرفِيُْده ‏ وضِي دالحَرَرْمِنْمضّهاماقواها 
وقال فهد بن عبدالرحمن بن مقرن من أهل شقرء : 
َدْبَع السَمْرًا الفِتاةَائرُّوم ‏ وصْسُون قرصان من الصَمُوْ مسقاة 
وقال إبراهيم بن جعيثن : 
وَدْمايَسْيِرْمِرضِة ‏ يفريْص يمير 
فرص : يقصد به الشاعر القرصان المعروفة في هذا العهدء التي تصنع 
من دقيق القمح؛ على الصاج المحمي؛ وغالبًا يكون القرص رقيق الصنع واسع 
الداكوة وعتد شتاوله يلين بشوء سن اخرق الماك ]و الحليب المغلى وهو 
غذاء جيّد وما زال يعمل في بعض البيوت وفي المطابخ العامة. وهو من أصل 
عربي فصيح. 
قال في اللسان : والقرص من الخبز وما أشبهه: ويقال للمرأة: قرصي 
العجين. أي سويه قرصة:؛ وقرص العجين : قطّعه ليبسطه قرصة قرصة, 
والجمع أقراصء وقرصة؛ وقراص؛ وقرصت المرأة العجين تقرصه قرصاء 
وقرصته تقريضا: اه. 
قلت : وقرص الصاج هو الذي ذكره كنعان الطيار في شعره؛ قال؛ فأجاد 
في وصفه : 
ماكوله الحنطّة على حَامِي الصّاج ومشرويهم در البكار المقجاهيج 


وقرص الصاج يعمل من دفيق الحنطة: وهو أفضله. 


هه 


الطعام وآنيته 
-١‏ قرص ؛ جمعه قرصان 

قال إبراهيم بن جعيثن : 
يامل حابي مل رصن اليحريزة يَصلاه بِالَلَةَ على الجمردزه 

وقال آخر: 
والقرص يعبا فُوقِهُ السَّمِنساح 2 وربِعِي مشاكيل وكسَابَة أمُداح 

وقال شليويح العطاوي العتيبي : 
كا كرا ف مها يوادي سيد كر نسيةا 

قرص : في هذه النصوص يعنى الشعراء القرص الذي يعمل بواسطة الملّة 
- ويسمى قرص جمر وقرص بَر- لأنه أهم طعام المسافرين بسبب سهولة 
عمله وسرعة نضجه:؛ وسماه ابن جعيثن قرص البريزة وهي ما يسحب من 
الملّة من تحت النار لدفنه فيه. 

أما طريقة عمله فإنه يعجن من دقيق البر بقدر الحاجة وبعد عجنه جيّدًا 
تسحب له الملّة في أرض دمثة:؛ ثم تعمل العجينة على هيئة الخبز المدور, 
ويكون حجمه حسب عدد الآنضسان الدين هد لممدكم يلار عليه قليل.فن 
الدقيق ليقيه من التصاق الرماد أو الأتربة فيه؛ ثم يسوى له وسط الملّة, 
فيوضع فيها ثم يدفن كله فيهاء وبعد مدة قليلة يبدأ ينتفخ ويرفع الملّة, 
وعندتنذ يخرج من الملّة ثم يسوى وسطها ثم يعاد فيها مقلوباء يكون ظهره 
الأعلى مما يلي الأرض ثم يدفن دفنًا جيّدًا حتى ينضج؛ ويعرف نضجه بالدق 
عليه؛ إذا كان له صوت. ثم يخرج من الملّة. ثم يخبط به مرتين أو ثلانًا على 
الأرض - على فراش - ليتساقط منه ما علق به من رماد أو غيره؛ ثم يغسل 
بالماء حتى ينظفء ثم يفتّت في إناء أو في مركى أدم؛ ثم يوضع عليه السمن 
معه بصل مقطّع. وقد يكون معه قليل من ال ماء ليجعله ليّناً. ثم يثرد ثردًا جيدًا 
حتى يكون قطعة واحدة؛ ومن ثم يكون جاهرًا للأكل. 


حت ف © حم 


القسم الأول 
قشدة؛ جمعه قشد 

قال هويشل بن عبداللّه : 
نَوْعَانَْ يَاقُونٌ بالقِشد كمَّيّت ١‏ مين صِظبهاماهَاتِي مَكْلِي الا 

قشدة : يقصد به قشدة الدهنء وهو دقيق قمح تحمى مراضيف من 
الحجارة وتوضع فيه وتحرك؛ وعند تذويب الزبد يضاف إليه هذا الدقيق ثم 
يحمى على النار فيكون هذا الدقيق مصفياً له. وكذلك يعطى له نكهة طيبة 
فيما صفي به من السمنء وقد استوفيت الحديث عن المرضاف في صورته 
وصمًا وتوثيقًا. 

أما ما يخص القشدة: وتسمى أيضًا عفيساً. وخلاصة فإنه بعد غلي 
السمن وتصفيته بها وتفريغه في إناء أو ظرف تبقى قشدة الدقيق في الإناء 
الذي صفي به السمن فيضيفون إليها كمية من التمر ثم يسخنونه على النار 
ويعبطونه بها عبطًا جيدًا يختلط بعضه ببعض وهو على النار وعندئذ يكون 
جاهرًا للأكل. 

أما تسميته فشدة فإنها تسمية عربية فصيحة. 

في اللسان : القشدة بالكسر الزبدة الرقيقة: وقيل : هي ثقل السمن؛ 
وقيل: هو الثقل الذي يبقى أسفل الزبدة الذي طبخ مع السويق ليتخذ سمتاء 
وأقشن السمخ جيعه: وسمى القتشنة الخلاصة اده 

وكذلك تسمى القشدة الخلاصة: وهو عربي فصيح كما تقدم. 

أما اسمها عفيس فإنه كذلك ذو أصل عربي فصيح مأخوذ من عفسها 


كه 


الطعام وآنيته 


لَه ؛ جمعه قلال 
قال محمد بن عبدالله بن منصور من أهل الشعراء : 
ستاك ريمن فَيْحَروٍماينشِمِرْفِيها 
خَلْكَ من امسجد إلى الدكان بع في قلالك لا تكَخلّئها 
وقال محمد بن ناصر بن غانم من أهل القصب : 
شلْنًا عَليها الزهاب وخَمس قلات وركبت مَعهن وَربِي اللي مَقَوَيّها 
آخذ على فاطري نوم وسّجَات بالكورما أحلا مع الرَيّدًا تَخَطيُها 
قَدَّهَ ه يقصد به قلّة التمر التي تعرف في الأحساء ويؤتى بها منه. وتزن 
تعد أوعية القلال من خوص النخل: فإن جاء صرامه ملثت بالتمر ورص 
بعضه على بعض, وهي ذات شكل مربع تقريبّاء والقلّة من أصل عربي فصيح. 
قال في اللسان : القلّة الحب العظيم: وقيل الجرة العظيمة:؛ ... والجمع 
قُلل وقلال. وقيل: هو إناء للعرب كالجرة الكبيرة. 
قال جميل بن معمر : 
فظللنابئه هم ةواتكأنا وشريناالح لال من قلله 
وقلال هجر شبيهة بالحباب... وفي الحديث: إذا بلغ الماء قلّتين لم يحمل 
نجساء وفي رواية لم يحمل خبنًا. 
قال أبو عبيد: في قوله قلّتين يعني هذه الحباب العظامء. واحدتها قلَّة 
وهي معروفة بالحجاز... ومجر قرية قريبة من المدينة. وليست هجر 
البحرين: وكانت تعمل بها القلال. 


د 
د 
3-3 


لاه - 


القسم الأول 


باب الحاف 
7 5 
كتيفةه . جمعه كتايف 

قال مقحم الصقري العنزي : 
حَطْو الود ينْشِي ملى موه الثاز | صفرعلى مُودتِضبٌه عِتِيْمَةٌ 

كُتيفّة : هي الضبًّة التي تصنع من حديد أو نحاس أو صفرء وتشد على 
كسور الآنية الخشبية» وهو عربي فصيح. 

قال في اللسان : قال الجوهري : الكتيفة ضبة الباب. وهي حديدة 

وقال ابن سيده : والكتيف والكتيفة حديدة عريضة طويلة: وربما كانت 
كأنها صفيحة؛ وجمعها كتيف وكتف. وكتف الإناء يكتفه كتفًاء وكتّفه لأمه 
بالكتيف. 

قال جرير : 
وينكر كفي هالحسام وحده ويعرف كفي دالاناء المكتّف 


(وتقدم في صورة ضبة مزيد من الإيضاح). 
1 ء 1 
كرشة ؛ جمعه كروش 
قال أحد الشعراء وكان عاملاً عند فلاح : 
ني تبت وَقبهّض الصّفريّة | يطيح مِنكثرالمصصبيد بداد 
كرشة : يقصد بها في هذا الحديث كرشة الحزرء والحزر يتخذ من 
شحوم الإبل والغنم ويودع في كرشة الضأن إلى أن يتحزرء ويستعمل لثلاثة 


-بمه- 


الطعام وآنيته 

أنواع من الطعام. هي : الجريش والعصيد والمثلوث. 

أما طريقة صنعه فإنها تبدأ بتقطيع الشحم قطعًا صغيرة ثم يوضع في 
قدر ثم يوضع في شمس حارة؛ ويحرك بين حين وآخر بعصا قوية ويبقى في 
الشمس إلى أن يذوب قليلاً ويختلط بعضه ببعض ثم يحشى في الكرشة 
ويضغط فيها ثم تشك فوهتها بعود يجمعهاء ويبقى للعود طرفان بارزان 
ليمنعا وكاءها من الانزلاق, ثم يشد وكاؤها تحت العود. وتوضع فيه عروة 
تعلق بهاء ثم في مكان بارد ليتجمدء وبعد عدة أيام يصبح أصفر متجمدًا له 
رائحة ذكية متميزة يعرف بهاء ويصبح صالحا لإضافته إلى الطعام: والقدر 
الذي يوضع منه في الطعام يسير. 

أما فائدته للطعام فإنه يزيده متانة ودسامة. 

أما اسمه فإنه ذو أصل عربي فصيح مأخوذ من رائحته ومن مذاقه 
الحاذق. 

جاء في اللسان : والحزر من اللبن فوق الحامضء قال ابن الأعرابي: هو 
حازر وحامز بمعنى واحد. وقد حزر اللبن أي حمض. 

وقال ابن سيده : حزر اللبن بحزره حزرًا وحزوراء قال: ورضوا بأحلابه 
وطب قد حزرء. وحزر كحز وهو الحزرة. اه. 

قلت : واسم حزرة الشحم مأخوذ من هذا لأنه تحرز حتى اشتد ريحه 
وتغير طعمه. 

وينبغي أن أشير إلى أنه يضاف إلى الشحم عند وضعه في الكرشة نسبة 
من ملح الطعام المدقوق, وكذلك الكرشة فإنها تمسح من داخلها وخارجها 
بشيء من هذا الملح. 

وموجيّد مااظل شه كرفة احور 


هوه 


القسم الأول 

قال عبدالمحسن الصالح : 
تجوزله كرشّة : : مبحزر صبح الكون ولا : صباحه 
يعنَفمِايئمِوالَة | هَنْميوويةهماحه 

حضنة , حبعه كفاق وكف 

قال إبراهيم بن جعيثن : 

كفة : يقصد به الإناء الصغير المصنوع من خوص النخل ويربط بجانب 
مطعم التمر يوضع فيه نوى ما أكل منه؛ ويسمى كفة المطعم. 

وسمي بهذا الاسم لأنه في شكله وصنعه يشبه كفة الميزان التي تصنع من 
خوص النخل. 

والكفة ذات أصل عربي فصيح. وقد استوفيت الحديث عنها وتوثيقها في 
صورة (كفة الميزان). 

كعدّة ؛ جمعه كدت 

قال عبدالعزيز بن سبيل : 

الاكا ل وكتركء لحني ممترويكة ٠‏ علاعتيعو سيد باضه سيراه 


كعنَّة : إناء من الخشبء؛ يصنع بطريقة الحفرء على هيئة مدورة؛ بطنه 


و 


3 


مقعر نسبيًا وفوهته مكفوفة إليه؛ وله أربع عرى صغيرة بارزة من نفسه؛ كل 
واحدة لها ثقب ويوضع فيها حبالء يعلق في المنزل» ويعمل له غطاء من خوص 
النخل. 

يستعمل للدهن في المنزل؛ ومنه أحجام مختلفة غير أنه لا يكون منه كبير, 
وهو صناعة وطنية يصنع من خشب الطلح -غالبًا- ويكثر استعماله في 


ات 


الطعام وآنيته 
جنوب الحجازء وقد تصنع من خشب الآثلء وهو قليل. 
ولم أر للكعتة ذكرًا فيما اطلعت عليه من المعاجم إلا ما جاء في اللسان 


قال: والكعتة طبق القارورة. 


ععوتة 


كن يت قت 
ووه و م 
كوز:؛ جمعه أكواز وكيزان 
وهذي مسُووح تلطم الكوزيملاه ١‏ وهذي ندور مع ونّدها صغفِير 
وقال عبد الله بن سبيل : 
كوز : إناء من الخشب مدور الشكل. مصنوع بطريقة الحفرء. يستعمل 


قات 


ا غالبًا يكون من خشب الطلح. 
: ن» وغيره فى نجد» يكون : 
لحلب الإبل ولشرب اللبن» وغيره في نجدء وغالء 


حو خف 


د . خالشكان نه هرهة شغ 


نبية ضغيرة: يستعمل لشترى الماء وغيره: 
بعضه له ثعبة صغيرة وعروة جانبية صغيرة. يستعمل لشرب ع و 
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الطعام وآنيته 

أما كوز الخشب فإن عروته بروز معترض في جنبه من أصل خشبته 
يمسك به مع حافة فوهته. والكوز عربي فصيح. 

جاء في اللسان : والكوز من الآواني معروف. والجمع أكواز وكيزان وكوزة. 

وقال أبو حنيفة : الكوز فارسيء وقال ابن سيده: وهذا قول لا يعرج عليه؛ 
بل الكوز عربي فخصيح. 

وقال ابن الأعرابي : كاب يكوب إذا شرب بالكوبء وهو الكوز بلا عروة, 
فإذا كان بعروة فهو كوز. 

قلت : والكثيرون في هذا العهد لا يفرقون بين الكوز المصنوع من الخشب 
والقدح المصنوع من الخشب كذلك. لأنهما لا فرق بينهما إلا ما يميز الكوز 
بعروته البارزة. وقليل يسمون القدح الصغير كوزاً. وقد أصبحت كلمة (كوز) 


مفقودة فى تخاطب الناس وحديثهم عن هذه الآنية التراثية. 


من جمعه اثبان 


قال أحمد بن عبدان بن عيدالوهاب الخميس : 
ماشفت يوكل من محله تشيله تَوكان مالك حاجة بالطّعام 
حتى اللبن لازم تحاول صميله وتحرص على نثره يكل اهتمام 
وقال هويشل بن عبدالله : 
تَكعّم الجوع من صبيبك لِك الحَيّه ١‏ قبل يأتبي الرّبيع وتاتي الألبان 


5# 


القسم الأول 

تبن : هو اللبن المعروفء الذي يؤخذ من حليب الإبل والبقر والغنم بعد 
ترويبه وخضه؛ وهو عربي فصيح. ورد في القرآن الكريم؛ قال اللّه تعالى: 
«(وإِنَ لكم في الأَنعام لعبرة نُسقيكم مما في بطونه من بين فَرث ودم لَبنَا خالصا سائغا 
للشاربين 2"(4. 

وفي اللسان : اللين : معروف اسم جنس 

قال الليث : اللبن خلاصة الجسد ومستخلصه من الفرث والدم؛ والجمع 
ألبيان. 

وفي الحديث : أن خديجة - رضي الله عنها- بكت. فقال لها النبي طَلهِ: 
«ما يبكيك5». فقالت: درت لبنة القاسم فذكرته. وفي رواية لبينة القاسم. 

وقال أمية بن أبي الصلت الثقفي : 
تلك المكارم لا هقعبان من لبن شييايماء فعادا بعد أبوالا 


هات الصحن يا فَهَيد قبل التتاشيد وقَونّن هلا يا فهُيّد حق علّينا 

صيانى بها اللقّيمي تقل عيد وخرفان هَُوقَه كان حنا قوينا 

وخبيزيعيا نه من السمن تقليد شدي سلوم جدودنا القدمينا 
وقال عدوان بن راشد الهرييد الشمري : 


. 55 سورة النحل .» الآية‎ )١( 
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الطعام وآنيته 

لقَيمِي : نوع من حب البرء وهو النوع الذي يصنع منه طعام الجريش؛ وهو 
زراعة وطنية. 

واللقيمي نوعان : 

-١‏ لقيمي يسمى طيارة » حبته حمراء قصيرة صلبة وسنبلته لها شعاع 
وتتم تصفيته بطريقة الدياسة؛ وثمرته تنضج مع أنواع الحبوب الأخرى. 

؟- لقيمي عربي : حبته طويلة ولونها أصفر وصلبة: وسنبلته أغلافها قوية 
الشد على حبهاء وتصفى بطريقة الدق بالكوابين؛ وثمرته تحتاج إلى زيادة 
سقي بعد بقية الحبوب في حدود أسبوعين. 

واللقيمي من الأطعمة المفضلة في جميع بلدان نجدء وهو طعام الولائم 
قبل توافر طعام الأرز. 

وطعام الجريش الذي يعمل منه. سمي جريشًا من طريقة إعداده للطبخ 
فإنه لا يطحن كغيره من الحبوب على رحى الطحينء وإنما يجرش جرشًا على 
رحى خاصة به تسمّى مجرشة تكسير حبّه تكسيرً . 

ومن جيد ما قيل في اللقيمي : 

قال عقاب بن سعدون العواجي العنزي : 
مع كبش مصلاح العتل مَركُوز ١‏ وممفّرش حباللقيمي لبَاسِه 
يعبالدّسمين الشّوارب مع الروز فكَاكة الَظهُوريُوم احتواسه 


عا كا كمد 


-ه5- 


القسم الأول 
باب الميم 
ماعون » جمعه مواعين 

قال أحد الشعراء : 
أهل القصُور اللي مِواعِينهُم طيين ١‏ عسَّى الحَيا يدْكَرْعلَى َارْهُم طاح 

ماعون : هو ما يكون في البيت من آنية وغيرهاء والشاعر في هذه الأبيات 
يقصدها لأنهم كانوا يستعملون آنية الفخار في منازلهم. 

وهو عربي فصيح بهذا المعنى. 

وفي اللسان : والماعون : أسقاط البيت كالدلو والفأس والقدر والقصعة. 


1 
وقال تعلب : الماعون » ما يستعار من قدوم وسفرة وشقرة. 


ماعون شيد (تور) 


كت 


الطعام وآنيته 
وفي الحديث : وحسن مواساتهم بالماعون . قال : هو اسم جامع لمنافع 
البيت: كالقدر والفأس وغيرهما مما جرت العادة بإعارته. 
قال الأعشى : 
بأج و منه يماع ونه إذامماس مايهملمتغم 
وفي القرآن الكريم ويمتعون الْماعوت 1(4). 


عا كا كمد 


مكلوث : جيعة مثائيتث 
قال حميدان الشويعر : 
تَعبالمثلوث من الجهمًّة مِن نَيْلِيَنهِدئنُوره 
مُثلُوث : نوع من طعام العصيد يتكون من ثلاثة أشياء : دقيق برء ودقيق 
ذرة. وجريش لقيميء تعصد معاً. وهو من الأكلات المفضلة - لا سيما - في 
صبح الشتاء فطورًا كما في شعر الشويعر. 
وقد يكون المثلوث من دقيق أنواع أخرى من الطعام غير ما ذكر. 
: 0 اب 
محزر» حرزة ؛ جمعه حزر 
قال عبدالمحسن الصالح : 
تجوزيه كرشّةمِحِزر 2 صببحالكونولاصباححبه 
الحزْرّة : هي ما يصنع من الشحم . من شحم الإبل والغنم بطريقة تقطيعه 


وتسخينه وإضافة ملح مدقوق إليه. ومن ثم يحرك في إناء تحريكًا جيّدًا حتى 
)01 سورة الماعون, الآية الأخيرة. 


دلاك- 


القسم الأول 
يذوب بعضه في بعضء وغالبًا يكون تسخينه بوضعه في شمس حارة لمدة أيام 
قليلة» ثم يحشى في كرشة شاة أو غيره من الغنم ثم توكى عليه وكاء جيّدًا ثم 
يعلّق في مكان بارد ليتجمّدء وهو من أصل عربي فصيح. وقد استوفيت 
الحديث عنه في صورة (كرشة): وقد تقدم فانظره. 

قال راشد الخلاوي : 
إلى ابت الشْرينالشَجِرْعَلقَو | مُحارفرضِي َيْناتالِجَرَيا 

ويروى : مَحارْف من بين وج الجرايد. 

وقال عبدالعزيز بن عيد الهذيلي من أهل البرة : 
وإن علق المخَرّف حويل رهابه يَشَرَب صرا من عقب شرب الشهاليل 

مخرف : زبيل مصنوع من خوص النخلء له عروة طويلة يوصل بها حبل 
طويل؛ وهو صغيرء يخرف فيه التمر من النخلء. يطلع به على النخلة فإذا 
امتلأ حدره إلى الأرض بالحبل الذي هو موصول بعروته؛ وهو عربي فخصيح. 

جاء في اللسان : والمخرف بالكسر : ما يجتنى فيه الثمارء وهي المخارف, 
وإنما سمي مخرمًا لأنه يخترف فيه أي يُجتنى. 

قال ابن سيده : المخرف زبيل صغير يخترف فيه من أطايب الرطب. 

وفي الحديث : أنه أخذ مخرفًا فأتى عذفًاء المخرف بالكسر ما يجتنى فيه 
الكمان: 

يعن : ا 
مرقوق ؛ جمعه مرافيق 

قال أحدهم : 

اشحّني ف والدازورققي فيهارَحَى ومتاحيز 


دم؟- 


الطعام وآنيته 

أي اعملي مرقوقًا. 

وقال آخر: 

مرقوق : طعام معروف في نجد.ء يعمل من دقيق البرء ما زال مستعملاً في 
بعض البيوت؛ وهو من الأطعمة الجيدة الغذاء. سمي بهذا الاسم لأنه رقيق 
ناعم؛ يصنع من رقائق من البرء تلقى في الإناء وهو يغلي على النار واحدًا 
بعد واحد. ويضاف له قطع صغيرة من اللحم وبعض البهارات: ويترك على 
النار حتى ينضج. 

ويبدو لي أنه عربي فصيح. 

قال في اللسان : والرقاق بالضم : الخبز المنبسط . والرقيق نقيض 
الغليظ. يقال: خبز رفاق ورقيق. 

وفي الحديث : أنه ما أكل مرقّقًا قط. وهو الأرغفة الواسعة الرقيقة. 

مطعم . مطاعم 

قال إبراهيم بن جعيثن : 

عِرْيْديَتِةفِييِطْمَْمْ | بَحَريصبجدفِه 


0 


مطعم : إناء يصنع من خوص النخل على هيئة صحن صغيرء ويربط في 
يوضع فيه نوى ما أكل منه. ويسمى الصغير كفة تشبيها له بكفّة الميزان التي 
تصنع من الخوص. 


-594- 


القسم الأول 


ل 


معصاد ؛ جمعه معاصيد 


قال أحد الشعراء وكان عاملاً عند فلاح : 
يارب سَهل كرشة مَمليَة حَتَى منيره توقف المخصاد 

معصاد : ويقال له أيضًا مصواط : عصا بقدر متر وقد تزيد أو تنتقص 
حسب حجم القدر الذي تستعمل فيه؛ قد تكون من جريد النخل» وقد تكون 
من أغصان السلم أو غيره. تستعمل لتحريك طعام العصيد في القدر وتحرك 
فيه حركة دائرية. وكذلك طعام الجريشء وفي الفصحى يقال : مجدح 
ومسواطء فهو عربي فصيح. 

وفي اللسان : السوط : خلط الشيء بعضه ببعضء ومنه سمى المسواط: 
... وخص بعضهم به القدر إذا خلط ما فيهاء والمسوط والمسواط ما سيط 
به... ساط القدر بالمسيوط والمسواط وهو خشبة يحرك بها ما فيها ليختلط. 

وفي اللسان : العصد اللّي. عصد الشيء يعصده غصضندا فهو معصود 


يات 


الطعام وآنيته 

وعصيدة. والمعصد ما تعصد يه. 

قال الجوهري : والعصيدة التى تعصدها بالمسواط فتمرها به فتنقلب؛ ولا 
يبقى فى الإناء منها شىء إلا انقلب» وفى حديث خولة: فقريت له عصيدة 
وهو دقيق يلت بالسمن ويطبخ. 

يقال : عصدت العصيدة وأعصدتها ٠.‏ 

كن تن نا 
2 و 2 
مغرف ,: جمعه مغارف 

قال حنيف بن سعيدان : 
حَمرا حوافرها مثل مغرف الجم هدًا يحش لها وهنا يقُود 
عساك ترد الأيسرى تائي الليل مضيع مغرفك ورشاك غادي 

وقال الضيغمي : 
وتيلّة وردنا ماسلومّويسل وجيهائّفارف كنهن جداد 

مغرف : يقصد به الإناء الذي يغرف به الماء في قعر البثر ويوضع في 
الدلو. وذلك حينما ينقص ماء البئر غلا يغطي الدلاء. والرجل الذي ينزل في 
البكر لغرف الماء يقال له غرافء. وجمعه غراريف. 

وكذلك يقال لكل إناء يغرف به الماء من البئر وغيرهاء ويقال له أيضًا: 

في اللسان : غرف الماء والمرق ونحوهما يغرفه غرفاً... والمفرفة ما غرف 
به. 

قلت : وكذلك أي إناء يستعمل لغرف الماء أو الطعام من القدر أو غيره 


دالا - 


القسم الأول 
يسمى مغرفًا سواء كان من تحاس أم كان قدحًا من الخشب. 

والمغرفة اسم لما يعرف به الطعام من القدر وهي مصنوعة من الخشب 
ولها يد تسمك بهاء وسيأتي الحديث عنها في رسمها. 


ع عد كك 
3 5 و ير 
مغرفة : جمعه مغارف 
قال عبدالمحسن الصالح : 
المغرفّة : إناء صغير مدور مصنوع من الخشب بطريقة الحفرء وله يد 
متصلة به يحمل بها قد تصل أطوالها إلى خمسين سنتيمترا. ويعضها قصير. 
وهو في البلاد التي يتوافّر فيها خشب الأثل يصنع من خشب الأثل؛ أما 


الات 


الطعام وآنيته 
وتستعمل المغرفة لغرف المرق والطعام من القدر الذي يطبخ به. 
وفي المثل الشعبي : (ما في القدر تجيبه المغرمّة). 
وبعضهم يقول : (مَا في القدر تظهره المغرفّة). 
والمغرفة من أصل عربي فصيح. 
قال في اللسان : والمغرفة ما غرف به. 
وفي القرآن الكريم : 8 إِلأ من اعرف غرقَة بيده 4 . 
وفي منطقة الوشم تسمى المغرفة مجفاة؛ يقولون: جفا الطعام بالمجفاة إذا 
اغترفه من قدره بالمغرفة. 
وفي جنوب الحجاز تسمى المغرفة مجدحا. 


8 “م و 
مئسف ؛» جمعه مئاسف 


قال عبد الله بن هنال العنزي : 

وعقب العَليقَه جر تالي العّشا لَه من منسف ما قََلَُوهِ الخطاطير 
وقال مبارك بن عيسى الغريس : 

قرم يكب الين وَنْهَارْهاهَيلَْ ‏ معمنسف يس حبلمن جايدوره 
وقال حنيف بن سعيدان : 


3 


القسم الأول 

وقال عبد الله بن سبيل : 
اناك فيو سمو مشي مت يوالاناجتدونه 

منسف : صحن كبير يقدم فيه الطعام للضيوفء وكل إناء يقدم به الطعام 
إذا كان واهها يقال كل متسقسواء كان سكا مستا أو سعيدة حشنيية أو 
غير ذلك من الآنية التي يقدم بها الطعام للضيفء وقد أكثر الشعراء من ذكره 
في أشعارهم. 

ومن جيد ما قيل :فى النسف: 

وقال تركي بن حميد : 


مع منسف حول الّناره يجَرا واشنّاق جيل صفوها له ذواريف 
وقال أبو عفار إبراهيم بن ناصر من أهل القويعية : 

إن كان قصده يُوم هو راكز هيش ركزي دلال ومتسف ؛والخياره 
وقال عبدالرحمن بن جبرين من أهل القويعية : 

وابشربحجيل قحم فُوق منسّف أبوتّلاث حلاق حاقفه عفايف 
وقال عبدالله بن فرحان القضاعي : 

يلفون فتجال ظريف بِحَوفَه بدلال مَجليَات من صنع الأشوام 

مع منسف غَطَّى شَقَالَه خَروفَه عقب التشامى فَرقنَهُ لنلاطعام 


ميقعة : جمعه مواقع ‏ ويقال : موقعة 
قال أحد الشعراء وكان عاملة عند فلاح : 
حووي اد م ريه بطب من كبش ر نع ميعينه بدا 


وقال فهيد المجماج : 
نَوْطعت شُوري كان خاويت مَطْرُوردُ ‏ واخّذت في كَفَك مِقامتعده 
تحى يشدف اكلى صميوو على الكوه والميقعة ماسورة لك يقده 


-4ل/ا د 


الطعام وآنيته 

ميقّعة : إناء يصنع من خشب الأثل بطريقة النحت. بأحجام مختلفة, 
يستعمل لتقديم الطعام: العصيد وغيره. 

وهي ذات شكل مدور جميلء فوهته أوسع من قاعدثة: ويشد أسفلها عند 
قاعدتها بحزام من القد يثبت في مكان محفور له. وكذلك يشد أعلاها 
بحزام آخرء وفائدة الحزامين هي حفظها عن التصدع. 

والميقعة معروفة في بلدان نجد. صناعتها واستعمالها. 

وفي المثل الشعبي : (يا ميُقّعة عند الحضر لَوَلا دقَيّق الظَّمَر). 

وتحدث محمد القويعي عن الميقعة وقال: هي بمثابة ما يعرف اليوم 
بالبادية ويوضع فيها الآكل. 

قلت : والواقع أنه لا شبه بين الميقعة المصنوعة من الخشب والبادية التي 
صنعت من مواد معدنية؛ وإن استعملا للطعام فإنهما يختلفان شكلاً ومادة 
وصناعة: فا ميقعة صناعة وطنية ومن مادة وطنية: أما البادية فإنها صناعة 
مستوردة من خارج البلاد . 

وفي اللسان : المقع : أشد الشربء ومقع الفصيل أمّه يمقعها مقعًا 
وامتقعها: رضعها بشدة وهو أن يشرب ما في ضرعها . 

قلت : ويحتمل أن اسم الميقعة مأخوذ من هذا لأنها كانت مستعملة لشرب 
المرق. وكان الناس يشربون المرق من شفتها مباشرة دون وساطة ملعقة أو 
غيرها. 

وتقدم أن الميقعة تشد بحزامين من القد لحفظها من التصدع ومن ثم 
التكسر. 

والآنية التي تتخذ من الخشب بطريقة الحفر مثل: الميقعة والقدح والمحقن 
لا تخلو غالباً من شروخ تقع فيها مع طول استعمالها بين الرطوبة الحارة 
واليبوسة؛ وعندما يحصل فيها شيء من ذل تقنى هذه الشروخ لتشد جانبي 


-ه/ا - 


القسم الأول 
الشرخ إلى بعضهما. 

وطريقة التقنية هي أن تثقب ثقوبٌ صغيرة على جانبي الشرخ ثم يخاط 
بأسلاك من النحاس الأصفر اللَّينء ويقوم بهذا العمل أحد الذين لهم مهارة 
فيه ويسمى من يقوم بهك المقنىء وعمل المقنّى خاص بالآنية الخشبية. 

وقد تحدث محمد القويعي عن التقنية فقال: هي أن يقوم هذا الشخص 
-يعني المقنى- بتصليح الأواني المكسورة مثل الصيني والفناجيل وشيش السرج 
حيث يقوم بمعالجة كسورها وذلك بربطها بأشرطة دقيقة من السيم مع 
إضافة بعض المواد اللازمة ثم بعد ذلك تستعمل مرّة أخرى وذلك لندرتها('). 

قلت : الواقع أن التقنية خاصة بالآنية الخشبية؛ أما ما سواها من الآنية 
كآنية الصين والفناجيل وشيش السرج فإنها لا تقنى ولا تقبل للتقنية لصعوبة 
تثقيبهاء ولم يعرف أن هذه الآنية كانت تقنى, أما قوله مع إضافة بعض المواد 
اللازمة مع الأسلاك في التقنية فإنه قول لا صحة له؛ وآنية الخشب ال مقنّات 
ما زالت موجودة ولا يرى عليها أثر لمواد أخرى أعني الآنية الخشبية: أما ما 
سواها من الآنية فلا يوجد ولا يعرف شيء منها مُقَنّى. 

أما ما أشار إليه محمد القويعي بالنسبة لما حدث في أيام الحرب العالمية 
الثشانية. عندما ارتفع ثمن الفنجال وندرته. فإنه لم يكن تقنيه بالأسلاك 
النحاسبة كما ذكرء ولم يكن من عمل المقنين المعروفين في البلدان وإنما هو 
مهارة خاصة برع فيها أحد الفنيين في مكة المكرمة؛ والطريقة التي اتبعها 
هي عندما ينكسر الفنجال ويصبح قطعتين فإنه يضم إحداهما إلى الأخرى 
بضبة صغيرة يقصها من صفيح التنك المعروف, ويثبت أطرافها بجانبي 
القطعتين بحفر صغيرة تحفر لهذا الغرضء. وقد يحتاج الفنجال الواحد إلى 
أكثر من ضبًة وهي مهارة وقتية أوجدتها الحاجة وانتهت بنهاية الحرب 


. ٠١75-١ تراث الأجداد. رقم‎ )١( 


دما د 


الطعام وآنيته 

العالمية. ولم تنتشر في غير مكة المكرمة؛ وهذه المهارة - أعني إصلاح الآنية 

بالضبة - مهارة قديمة ومعروفة غير أنها كانت خاصة بآنية الخشب وهي 
من أعمال الصناع وليست من أعمال المقنيين. 

ولم يشر محمد القويعي في حديثه إلى تقنية آنية الخشب. وهي الآصل 

في الموضوع؛ وهذه التقنية يزاولها في نجد ذوو مهارة بها من النساء والرجال 


في مدن نجد وقراها. 


باب الهاء 
داه قر و" غير مي 0 
هبود » جمعه هبابيد 


قال حميدان الشويعر : 

حَاطُ حرمتَين جعل ما هو بِزّين جعل عقب هذا يَمَبدالشَُرِي 
وقال عبدالله بن علي بن مطرود الباهلي : 

ماهن بّنات مجمعين الهٌبابيد ما شفت من صفر العراقيب خيره 


هبود : حب الشري (الحنظل) يجمع ويغسل ثم يطبخ ويؤكل أقراصه:؛ وقد 


ك/ا/ا ب 


القسم الأول 
يطحن عند الحاجة ويضاف إلى دقيق القمح أو الذرة فيعصد جميعا. 

وطريقة غسله لإزالة مراراته. هو أن تحفر له حفرة ويوضع فيها ويصب 
عليه الماء فيها كل يوم مرة أو مرتين» ويفعل به ذلك أيامًا حتى تذهب مرارته 
ثم يخرج من الحفرة ويغسلء فما كان يراد منه حب يؤكل. بطريقة استخراج 
أقراصه وإلقاء قشره فإنه يطبخ حتى تفتح رؤوسه؛ ثم يضاف إليه نسبة من 
الملح المدقوق ويجفف في الشمسء وعندئذ يصبح جاهرًا لأكله. 

آها ما يراد طحثه يصفته طعاماً كانه يبقى على حالة بعد ذهاب مرارته 
ويؤخن منه بقدر الحاجة. 

وغسله في الحفرة يسمى تعذيبًا ويقال له بعد الغسل معدب من العذوبة: 
أي قد أزيلت مرارته. 

وهو عربي فصيح. جاء في اللسان: الهبيد الحنظلء» يكسر ويستخرج حبه 
ونقع لتذهب مرارته ويتخذ منه طبيخ يؤكل عند الضرورة. 

وقال الجوهري : الاهتباد أن تأخن حب الحنظل وهو يابس وتجعله في 
موضع وتصب عليه الماء وتدلكه ثم تصبُ عنه الماء وتفعل ذلك أيامًا حتى 
تذهب مرارته ثم يدق ويطيخ. اه. 

وقال امرؤ القيس بن حجر : 
كأني غغدة البين لما تحملوا لدى سمرت الحي ناقف حنظل 

هجور. جمعه هجرات 

قال خلف أبو زويد الشمري : 
#اسيدويت كوقع ابزة نولي امت اساي لتر امار 

وقال علي بن جلعود : 


5 


الطعام وآنيته 

وقال سعد بن مسعد مطوع نفي : 
يدكَرْينا وك اخطيب وحَشِير ١‏ إن يعلط ف و قسن مَيْور 
ولا ظَنْتِي فِيهاعَلَيْهُم معِيْرَهُ | الا شدياشينالزمن وديورهة 
هجور: وجبة خفيفة تؤكل ظهرًاء وسمّيت بهذا الاسم نسبة إلى وقت 
تناولها وقت الهجيرء وعادة تكون من التمرء غير أن التمر قد لا يتوافر في كل 


عا كا كمد 


هوا - 


همل/- 


القسم الثاني 
القهوة وأدواتها 


-5#ل/- 


القهوة وأدواتها 
بابالهمزة 


إبريق » جمعه أباريق 
قال إبراهيم بن جعيثن : 


22 


أوعند اله رم بو الح إبريقوحغ وه برية 
وقال بحسن من هويشل > 

ابن حسن قد حاش عقبي تجاره بَنَى الومجرر وحط أباريق ودلال 
وقال محمد بن فهاد القحطاني (ابن حصيص) : 
وقال عبدالله بن محمد القريشي العتيبي : 

يبر لهن أريع قززات ويريق ومساطر كن الشييخخي صفاره 
إبريق : يقصد به الإبريق المعروف المستعمل للشايء وكان قديما أنواعا مختلفة: 


ث#ام - 


القسم الثاني 

-١‏ إبريق زهر متين وثقيل مطلي من داخله بالخزف الأبيض وظاهره 
أسودء صناعة ألمانية. 

؟- إبريق نحاس مطلي بالقصديرء صناعة وطنية. 

؟- إبريق غضار جميل وجيدء مستورد . 

اب كيرا ابرق العدة المعروق. 

4- ثم استوردت أباريق من أنواع مختلفة. 

1- إبريق أسطواني الشكلء ثعبته فصيرة وعروته في جنبه ثابتة» يستعمل 
لشيرة البحايب» 

والأنريق عون قصيي جارف الشدران لكريم ؤز يطرف عليهم ولذان 
مُحَلَُود © بأغواب وأباريق 076 . 


. 18 -١1/ سورة الواقعة, الآيتان:‎ )١( 


5م - 


القهوة وأدواتها 
وفي اللسان : والإبريق إناء. وجمعه أباريق؛ فارسي معربء قال ابن بري: 
شاهده قول عدي بن زيد: 
ودعا بالصّبوح يوماً فجاءت هقينةفي يمينهاإبريق 
وقال شبرمة الضبي : 1 
كان أناريق الشمون فشية إوزبأعلى الطف عوج الحناجر 
ومن جيد ما قيل في الإبريق : 
قال عبدالله بن محمد الصبي : 
رَكَبْ ايُريقك على مركاك وريوررئ 202 وصشق تَناويك واجمّع زل صافيها 


دا عا د 


باب الباء 


اس 
3 


يريبه 
قال أحدهم : 
بَرْيَةياسْهَيلوِيُهارَهاهَيلَ | و«اللي مسويهايمينه عَذيّه 
وَماهًا قراح من بيارِشّهاليل 2 من هّضبة ابن حوي لوالا الوجيه 
وقال سلطان بن عبدالله الجلعود : 
قم سّؤْفتجال من الين مَقْصُورُ 2 وَكَثَرَبَهارَالهَيلحَتَى يزينا 
يري ماقِيلَيه طرق مَبْحُورُْ | بريةمن سوق صنعماتجينا 
بَريّة ه يقصد به البن اليمني دون غيره. ولا يقال لأنواع البن الأخرى برية: 
بل كانوا يقولون لها بحرية. 
أما البن اليمني فإنه يسمى برية نسبة إلى زراعته في بر اليمن واستيراده 


عن طريق البرء وهو أنفس وأغلى أنواع البن في نجد. 


-هم- 


القسم الثاني 
ومن جيد ما قيل في البرية : 
قال تركي بن حميد العتيبي : 
قم كيف الطْبُْحَة ترى بان لِي شان ١‏ مِشتَان فى شان وشان عنَانِي 


بَرية من سوق صنعما وتجران يعباتهابالهّيلوالزّعمّران 


عا كا كمد 


بغداديّة ينعا بغداديات. 
ويقال : دلة بغداد. ودلال يغداد. 
قال محمد الصعب : 
رَاعي دلال جداد بِيّض محاديب دلال بفداد رَّهَتَ في وجاره 
وقال تركي بن حميد : 
وج الك ينتسي ولاو عطوين. ‏ البو نتسويه 
وقال عبدالله بن دويرج : 
وقال منيع بن سليمان بن منيع الشمري : 
لا ضاق صّدري جبت هدف المتّاقير من شغل بغداد شّرينا زهايّه 
بَعْدَادِيّة : دلّة لقهوة البن تصنع في بغدادء ودلة بغداد من أقدم الدلال 
المتكعيلة القينة واحودها؛ وقد طلوا عليها عير السبنية الكثيرة خطورات 


-5م- 


القهوة وأدواتها 

مختلفة وتعددت أشكالها. 

وهي مصنوعة من النحاس الأحمر ومطلية بالقصدير الأبيض كلهاء فهي 

غير أنه مع التطور الذي جرى في صناعتها وتغيير شكلها أصبح بعض ما 
يصنع منها له غطاء أصفرء فتتكون الدلّة من لونين جسمها كلها أبيض 
وغطاؤها أصفر. 

وقد صنعت دلال تشبه الدلّة البغدادية القديمة في شكلها وفي لونها وضي 
جودتها في بلاد الجوفء وكذلك صنعت حديئًا في منطقة حائل. 

ومن جيد ما قيل في البغدادية : 

قال عطا بن خزيم من أهل الخبرا : 


معهاكلاث تقل بط مهاديف من صثع بَغداد ألطاف نظّاف 


لام - 


القسم الثاني 

قال حثنيف بن سعيدان : 
إن قِيل بهار ما قيل ممشيول من بقشبة تقش البريسم عرجها 

بقفْشّة : منها أنواع؛ وأهمها بقشة الجيب التي يحمل فيها كرماء القوم البن 
والهيل يحملونه في جيوبهم: وهي كيس صغير له ثلاث غرفء واحدة للبن 
وواحدة للبهار الهيل وغيره. وثالثشة لأغراض أخرى.ء مثل المحف (مقص 
صغير). والمنقاشء وغيرهما. 

ووجهها منقوش بعناية بأسلاك الحرير (البريسم). ولها طرف طويل 
غالباً. يكون منقوشًا أيضاء وهذا الطرف يلف عليها بطريقة جيدة فيكون 
لفافتين أو ثلانًا وضفي طرفه خيط يطوى عليها ليشدها مطوية. 

ونوع آخر من البقش وهي بقشة مثلثة الشكل وتعمل بمقاسات متعددة: 
منها ما هو خاص للمصاحف يدخل فيها المصحف بعد فراغ القارئ من 
القراءة وتلف عليه. 

ومنها ما هو كبير وهو خاص بحفظ الملابس توضع فيها وتعلّق ضي المنزل؛ 
وكذلك يستعملها المسافر لحفظ ملابسه؛ وللبقشة استعمالات أخرى. 

والبقشة كلمة تركية؛ أصلها بوفقجة. ودخلت العربية بقشة. 


القهوة وأدواتها 


يبن 


قال عبدالله بن برشاع راعي نطاع : 
كن ولحد ف ونه الو امطتررة ‏ ال سطتا مص كبز يتن 
وقال منيع بن سليمان بن منيع الشمري : 
إنْيالقَمن بالزّعمَّرانالمباهير 0 الا ينلا سَّيَْلانَ عند انصبايه 
وقال محمد البازعي من أهل الربيعية : 
يا فهيد قَرب عمل رَسَلانَ للثَار سرس دا فكرييان 
عفر جلاهن بالبياض ابن عمار يا سعد عين اللى حَضّاهن بناره 
بْنْ : يقصد به حب البن المعروف الذي تعمل منه القهوة. وهو أنواع 
وأفضله البن البري الذي يزرع في اليمن. 
ومن جيد ما قيل في البن . 
قال مبارك بن عيسى الغريس : 
كريس اهيز وو عافن اامبد يتاي بايا 
تَعثَلهَنَا يم وت وَل اليل 2 تَجِلَي عَنَالقَلبالمشقَّى وسُوره 
وقال حمد بن عمار من أهل الجريدة : 
ضّيفه على ماداربالكن والدار ونَارِهِ طوال الليل يُوضي شعيله 
يها دلا صابرات على الشمًا ‏ وِينٌقناددمَين يبري عَلِيْلِه 
وقال راكان بن حثلين العجمي : 
راعي دلال كنهن القرانيق 0 فيهاالعويدي واشقّرالين فاح 


0 
03 
3 


-/4 


القسم الثاني 
بهار؛ جمعه بهرات 

قال مشعان بن هدّال العنزي : 
قم سَوَفنجال تَرى الراس منداش لعيون من قرنه علّى المتن مَرجود 
في انل تس روة عثيسنا فقن وو امامط اخ ةعرسو 
وانمّيل حبطّه لا تراد ولو طاش 02 ومن اراد ْنَع على شذرة العو 
نيه كيف للتُشاص عن الاش واللاشلا َاقِدَ ولا هوب مَُفُمُودْ 

بهار : هو آخر ما يضاف للقهوة في أثناء عملهاء وقد يكون نوعًا واحدًا 
هيلاً أو عويديًا - وهو الغالب - وقد يؤلف من أنواع عدة - حسب القدرة - 
وفي أي حال فَإِنّ أساسه الهيلء؛ يليه العويدي؛ وهذان النوعان هما أكثر 
نسبة:, إذا ألف من أنواع عدة؛ الهيل: العويدي. الزعفران: الزيادء العنبر, 
والجوزء وبعض الناس يضيف زنجبيلاً ونونخة. 

تجمع هذه الأنواع أو ما توافر منها في نجر (مدق) ما عدا الزباد فإنه 
يوضع في الدلة مباشرة؛ وكذلك العنبرء فإن له طريقتين: وضع قطعة صغيرة 
منه مع البن في المحماسة تحمس معه وتدق معه؛ وهذا ما أشار إليه الشاعر 
سليم بن عبدالحي بقوله: 

ف ترا ماين 

أو توضع منه قطعة صغيرة مع البهار. 

وبعد دق البهار يوضع في دلة المبهرة (الزل) ثم تصب عليه القهوة من دلة 
اللقمة, ثم تدنى المبهرة من النار قليلاً حتى تغلي مرة واحدة: ثم تبعد عن 
النار» وعندئذ تكون جاهزة للشرب. 

أما طريقة إضافة الزباد إلى البهار فإن الشاعر مشعان بن هذال قد 
أوضحها بقوله: 


دا و4 


القهوة وأدواتها 


ومن الزّباد اقئّع على شدرة العود 
كانوا يأخذون قطعة صغيرة منه على طرف عود صغير نظيف فيضعونها 
في دلة المبهرة مع البهارء وغاليًا ما يستعملون طرف عود الكبريت. 
ومن المعلوم أن أساس البهار هو الهيل وأنه كاف دون غيره لطعمه 


ورائحتهء ولكنهم يضيفون الأنواع الأخرى لمزيد من لذة الطعم والرائحة 


الطيبة» والبهار ذو أصل عربي فصيح. 


الير.اه. 


قلت : وسمي البهار بهارًا تشبيها برائحته الطيبة. 


ومن جيد ما قيل في أنواع البهار : 
قال مبارك البدري الأطرش : 
قم سولي يا هيب ةالريع فنجال 
بدلال عفر ريحهن يَبصط البال 
وقال سليمان الطويل : 


تشكي ممّعاميله ملايل وجاره 


وقال سلطان بن عبدالله بن جلعود : 


قم سو فنْجال من الي مَقْصُورٌ 
ةما قبيل يد طرق مَبْحُورٌ 

وقال تركي بن حميد العتيبي : 
َيف الطبْحَه ترى بان لبي ان 


بريه من سوق صنعا ونجران 


و١‎ 


وقصّرلهالزّته بِبَرْا اميل 
من كثرمايرمى يهاالجوزوالهيل 


كيْفٍتَعَرَل كَنُوتهُ ين وهار 


وكثربهارالهيل حتى يزينا 


مشتان فى شان وشان عتانى 


يعبالهابالهيلوالزعمّران 


القسم الثاني 

وقال محمد الهبداني : 
اما حلا الفتجال والراس خَاوِي 
وأنا مَّعٌ اللي يقَحمُون الأهاوى 


بالزعفّران يَبهرونالققهاوي 


وقال الشيخ عبدالرحمن بن سعود : 


وانْهّض حجاجك للتشامى إلى جِوا 

وانهيل َك رُولِمَويْدِي يهاس 
وقال راكان بن حثلين : 

عا لا زعتين رفيو 


عقب التَّعَب ما أحلاه قَبل المتّوع 
كيف يَسوونهُ على كل نوع 
قم سّو فنتجال تَرى الراس خَاوِي 
واحمس ثلاث ولا تشاور دناوي 
والزّممّران وخَل باقي الدُعاوي 
خَطْر على روح الشُفِيق الشّفاوي 
فِيها مٍجاهيم وشبقح عداوي 


فيهاالعويدي واشقرالين فاح 


وقال محمد بن فهاد بن حصيص يدذكر أنواع البهار: 


وفوق النارصِفر مِتعبات 


وفتجاله على يكرِيسًوى 


زياد وزع فّرن وخلط عنبر 


معىي من يوي ييه ويعه 
بهاره هيل واشكال فنيعه 


غُريب ماشروه منالمبيعّه 


وقال سليم بن عبدالحي يذكر العنبر وأنه قد يضاف إلى الين أثناء 


حمسه في المحماسة : 

اللي له أربّع دلال ومح ماس 
وقال فياض المقاطي السبيعي : 
ويالز عفران 7 مبهراتدلاله 
ومكبرين طبحّته من حلاله 


يجغط لها بالهيل والبن يرهيه 


ومقلل في ماه من حشم راعيه 


القهوة وأدواتها 
بيانّة ‏ جمعه بيالات 

قال عبدالله بن علي بن دويرج : 
ماحلا بالبِيالَة صّبّته بالركاد طاير له رغاة مثل در الصعود 

وقال حسن بن راشد العجمي خر الذيب : 
الونّد وإن طاب قَالّوا من خَوالِه 2 بالخَواليسّال قَبلالولدينٍ 
أشرب الفتجال واكب البيالّه تَابع سًلمي سلومالأولينٍ 

بِيَائَة : يقصد به أكواب الزجاج المعروفة التي تستعمل في شرب الشاي, 
وهي صناعة مستوردة؛ وقد مرت بتطورات كثيرة في صناعتهاء كانت لا عرى 
لهاء ووسطها ضيقء وغير سميكة: كانت صعبة التناول باليد إذا كانت مملوءة 
بشاي حارء ثم وضعت لها العرى؛ وزيد في سماكتها وتجميلها بالأضلاع 
والزخارف. وأشهر اسم عرفت به هو بيالة» وتسمّى أيضًا قلاص؛ وهو اسم 
ذو أصل إنجليزي. وتسمى أيضًا إستكانة. وهي أسماء غير عربية فصيحة: 
وقد ذكرت في الشعر الشعبي باسم قزازة. 

قال عبدالله بن محمد القريشي العتيبي : 
يتعاس اك فرط وود ميرتس شت ميم 

وهو من أصل عربي فصيح. في اللسان: القازوزة: مشربة؛ وهي قدح دون 
القرقارة؛ أعجمية معربة. 

وقال الفراء : القوازيز : الجماجم الصغار التي هي من قوارير. 

وقبل ظهور البيالة - وظهورها جاء متآخرًا - كان الشاي يقدم في فناجيل 
الشهوة 


د 
د 
3 


حلا 4 ب 


القسم الثاني 
ْ ره 01 و و 08 ني 
بيز: جمعه بيوزوبيزة 

قال أحدهم : 
والله يا بَيرِخَدَوهالقواضا ماهومنالماجوب أخدتهم البَيُز 

وقال سويلم مصبيان : 
يمُناي أوقيها عن الصلُو ابيز وَاجُِذبدلالفوَحَتهاالوقيده 

بَيْرْه يقصد به البيز المعروف الذي يلف على عروة الدّلة عند حملهاء غير 
أن ابيز يحظفه فن البيز اتحالى بجماله والحناية بنقشة بالزرى والخرين: 
ولطافة حشوه.ء وأناقته. وهو صناعة يدوية وطنية تعمله النساء. وفائدته 


وقاية اليد من حرارة عروة الدلة فى أثناء حملها. 


عو 


القهوة وأدواتها 


ياب الناء 


تول ؛ جمعه أتوال 
قال سلطان بن عبدالله الجلعود : 
قم سّوفنجال من البن مَفَصُور )2 وكَتربهارالهّيل حش يزينا 
يا صّارصاف ماه والثّول مَنثُورٌ ١‏ واحلوكَثرَةَ حَبَّهاإلى قويّنا 
وقال عطا بن خزيم من أهل الخبرا : 
وانَى صفى اليَعلُول منها على الليف فا إدرإن فنجاله عن التَولٌ صافٍ 
تول : يقصد به حشثالة البن بعد غليه حتى يصبح حثالة لا طعم فيهاء 
يرسب في دلّة المصفاة. ثم يصب عنه ماؤه في دلّة اللقمة ثم ينثرء ويقال له 
أيكماه وقل: 


ياب الناء 


© سير 


شنوة ؛ جمعه تناوي 
قال سليمان بن شريم : 

تشكي ممعاميله مُلايل وجاره كيف تعَزل ثنوته بن وبمار 
وقال أحمد الوديود الثقفي : 

في دثة مَريُونَة ستافها كو بمناقطه يكتيهابعترانشاوي 


هو 


القسم الثاني 
وقال آخرء تروى لعبد الله بن محمد الصبي : 
أركب بريقك على مركاك ودلالك 200 وإصفق تناويك واجمّعٌ َل صافيها 
كَنْوَةِ : تقصد به القهوة حين يطبخ للمرة الثانية. 
الطبخة الأولى » في ماء جديد تسمى بكراًء وهي المفضلة. 
والثانية . تسمى ثنوة؛ وذلك أنهم يَدَّعون البن الذي طبخ في المرة الأولى 
في دلته ويصبون عليه ماء جديدًا ثم يطبخونه ثانية؛ ثم يصفون ماءه في دلة 
اللقمة ويضعون فيه قليلاً من البن ثم يطبخونه؛ وتسمى هذه الثنوة. 
ومن جيد ما قيل في القهوة البكر : 
قال محمد بن فهاد الملقب ابن حصيص : 
وفوق النَرصِفْرمِثهعّبات><' شقى من بالهُوى تَفْسبهوليعّه 
وفتجاله على يكريستوى بهاره هيل واشكال فِنيفًّه 
زياد وزع ف رن وخلط عَنَبَر ١١‏ عَريب ماشَرَوه منالمببيعَه 
0 


بابالختنتاء 


د 


د 


عر 8 م س عي خم © 
خمرة ؛ جمعه خمرات 
قال محمد بن مشعي الدوسري : 
في مجلس الرسلان به صف وأسطار من حَمرته لا لقمتدلا تَزَلَّه 
حمرة + وبال ليا سستفاق ؤلة هن اكبير دلال القورة الى مهل فيا 
القهوة: وسميت مصفقاة لأنه يضفى فيها ماء القهوة من حثالقة: وهو القبير 
الصحيح الذي يتفق مع عملهاء أما تسميتها خمرة فإنه اسم لا ينطبق عليها 
لأن الين لا يتخمر فى الدلال ولا يتطيق على استعمالهاء وسنياتي العحديك 
عنها في صورة (مصفاة). 


5و 


القهوة وأدواتها 
ياب الدال 
دالة: جمعه دلال 
قال عبدالله ين سبيل : 
مَركَى دلال نجرهن مايبات 2١‏ محماسهندَايم على التَارَْحَمَيَان 
وقال سليم بن عبدالحي : 
اللي لها اربع دلال وبهراس->ح6 وتشمعنبرطيَيّهابامحاميس 
وقال : 
فالى تَبيَّنَ لك كما دفق الأوراس نكس عَطا غرئوقة الصُفر تَنكيس 
وزنةمين لقم برفق ويدوا ١‏ واحْدريجي يذ من بوني لحاويسن 
دثة؟ إثاء إعداد شهوة البن وصديمها 
منها : رسلان صفراء وبيضاء صناعة الشام. 


ومتها : حساوية صناعة الأحساء. 


دئةحساوية 


دلاة- 


القسم الثاني 
ومنها : بغدادية. صناعة بغداد. 


ومنها : قرشية صفراء صناعة الشام؛ وقرشية بيضاء صناعة مكة. 


دلة قريشية حجازية 


ومنها : دلة راعي القصر صفراء وبيضاء تصنع في منطقة حائل. 
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القهوة وأدواتها 
ومنها : دلة النحاس بيضاء شبيهة بالبغدادية القديمة. تصنع فى بلاد 
لصوف 
ومنها : دلّة أم هلال نحاسية تصنع في مكة. 


دثة أم هلال حجازيّة 


ومن هنا نجد أن الصناعة الوطنية ذات نسبة جيدة بين الصناعات 
المستوردة. 
أما اسم الدلّة فإنه غير معروف في المصادر العربية وكذلك الفارسية 
والتركية ويبدو لي أنه من أصل هندي؛ لأن الدّلة كانت تصنع في الهند قديمًا . 
ومن جيد ما قيل في الدلة : 
وقال تركي بن حميد : 
ومن صنع يف د نظايف | مَهاريْسهاياشَيليسْهِرْنيْتَها 
وقال إبراهيم بن جعيثن : 
اذخي على بالي دلال و#ئشلان وبرية يَطَرب لماكل حامس 


- 484 


القسم الثاني 


وقال حسن بن هويشل : 

وكش فعاف عدي كان 2 كبشا ركد تاد ردن 
وقال مشاري بن سلطان بن ربيعان : 

اهار ساويعية ددرومنض ولالايتت مان يقترن 
وقال حنيف بن سعيدان : 

عل حوناةة 0 عبتو وبي بطو كطزووز برستي 
وقال شاعر شمري : 

الدع انان تانشك ظروه. والافاسيةة وعريتت: 


وقال محمد البازعي من أهل الربيعية : 
يا فهّيد قَرب عمل رَسّْلانَ للثَار احخمس بهن بن وكَقّربهاره 
وقال محمد بن مشعي الدوسري : 
يَامَاحَلا إلى جا مَسيّر وخطار البين الأشُفَّرإلى تباث بَدلَّه 
في مجلس الرسَلان به صف وَسطار من خمرته الى لقّمته إلى تَرْلَّه 
رسلان : دنّة صفراء نحاسية؛ تصنع في بلاد الشام؛ وسمّيت بهذا الاسم 
نسبة إلى صانعهاء كان يصنع عليها ختم محفور باسمه. مكتوب فيه: (عمل 


حا ات 


القهوة وأدواتها 
الدلة شهرة واسعة؛ ثم أصبح الناس يسمون أي دلة صفراء بهذا الاسم. 


دئةرسلان 


غير أن دلة رسلان الأصلية ما زالت لها أهميتها بين بعض الناس الذين 
يهتمون بشأن القهوة ولها ميزتها بين دلال القهوة. من حيث جمالها وإتقان 
صنعتها واستعمالها في القهوة, وما زالت غالية الثمن بالنسبة لكل الدلال 
جود 

وهي صناعة يدوية. وقد توقفت صناعتها بعد وفاة رسلان ووفاة ابنيه 


إبراهيم ومحمودء وهذا ما جعلها أصبحت نادرة وغالية الثمن. 


ءا 


القسم الثاني 
بابالزاي 
زمزمية ؛ جمعه زمازم وزمزميات 

قال ابن عرفج ؛ ويروى لغيره : 
فاطري تضلّع ولا أدري وش بّلاها ١‏ ماعَلَيَها إلا القَنَصِوالزْمرَمِيَة 

وقال عبدالعزيز الحماد من أهل حرمة : 
ماحَلاً الفِنْجالمِنْينُ اليماني ‏ مِبْهّريالمَيلَ وُسْط الرُسْرْمِية 

زَمُرّمِيّة : قارورة أسطوانية الشكل؛ لها فوهة ضيّقة. لها ثعبة صغيرة؛ وهي 
ثلاثة أنواع» منها زمزمية خزفية ذات لون أشقرء وهي أكثرهاء ومنها ما لونه 
أسودء ومنها ما لونه أبيضء وهي أقلَّها . 

النوع الثاني : زمزمية زجاجية بيضاء وهذان النوعان مستوردان. 

النوع الثالث : زمزمية نحاسية؛ مدورة الشكل؛ ولها رقبة: ولها غطاء 
نحاسيء وهذه تصنع في نجد بأحجام مختلفة؛ ولها عروتان. 

أما الزمزمية الخزفية والزمزمية الزجاجية فإنه لا يكون لهما أغطية 
أضماة واكنا يعمل اميا متمنافات كن اضواة الحريد أو الحوزراه هته 
الأنواع الثلاثة تستعمل للقهوة في السفرء تعمل القهوة وتحقن فيها جاهزة 
وتحمل معلّقة بعروة معمولة لهاء وعند الحاجة إلى القهوة تصب منها في دلّة 
ثم توضع على النار حتى تسخن ثم تشرب. لآن هذه الأنواع الشلاثة من 
الزمزميات لا تحتفظ يحرارة أو برودة. 

وفي الأحساء يعملون عليها كساءً لطيفاً وجيداً ينسجونه عليها من خيوط 
الذيف أو خيوط السوتلي. ويجعلون لها صمامة من الجريد أو غيره؛ ويجعلون 
لها عروة تعلّق بها. 

وهذا الكساء مفيد فيما لو سقطت من البعير وهو ماش فإنه يقيها من 
الكسر وكذلك يحفظ لها شيئًا من الحرارة. وهي من نوات السدن. 


الا.ا- 


القهوة وأدواتها 
وتحدث محمد القويعي عن الزمزمية فقال: الزمزمية: وهي تصنع من 
مادة طخارية ولها غطاء(!). 


زمزمية 


والواقع أنها كما ذكرت من ثلاثة أنواع» وزمزمية الخزف والزجاج لم تكن 
أصلاً مصنوعة للقهوة ولكنهم استعملوها لصلاحيتها ومناسبتها. 

وسبق القول إنهم كانوا يكسونها بنسيج من الليف أو السوتلي؛ وليس معنى 
ذلك أن كل زمزمية ينسج عليهاء ولكن زمزميات أهل العناية والتأنق والقدرة 
هي التي وسح هليها. 

وهذا النسيج الذي تلبس به خاص بزمزميات الخزف والزجاج. أما 
النحاس فإنه لا ينسج عليها. 

وليس هناك زمزمية فخارية كما ذكر محمد القويعي. وقد استعملتٌ 
الزمزميات في أسفاري على الإبل بأتواعها. 

أما قوله (ولها غطاء) : الواقع أن الزمزمية الخزفية -وهي أكثرها 
استعمالاً. وكذلك الزجاجية- فإنه ليس لأيْ منهما غطاء أصلاً؛ وإنما يعمل 
لها غظاء من الخشب عملاً محليًا كما أسلفت. 


. ١43/١ تراث الأجداد,‎ )١( 


د.ا 


القسم الثاني 
باب الشين 
4 5 و 3 0 
شامية . جمعه شاميات وشوام 
قال زيد الخوير : 
واحمس ولَقَم بالعَجل يا السنافي بشاميّة طرف لها الجَمر تَطريف 
وقال شاعر شمري : 
ووذ اونب وجشيهرية ‏ باز يديت 
وقال تركي بن حميد العتيبي : 
دلآل شامِيّات مع بين وبهار ونجرإلياجبرك تَزَايَّد عباره 
شاميّة : دلّة تصنع في بلاد الشام؛. وهي نحاسية؛ مطلية بالقصديرء وكان 
لها شهرة عند هواة القهوة. وقد مرت بتطورات مختلفة في شكلها وجمالهاء 
وهي بيضاء جميلة:؛ ومنها نوع يصنع من نحاس أصفر ويطلى داخلها 
بالقصدير الأبيض. 


القهوة وأدواتها 
اا ا 50 
شت » جمعة شنوت 
قال عبدالرحمن بن عبدالله بن جبرين : 
ما فوقهالا التّجِرُودلال لشت وطَيَالْتْجِدالكِلمِنْهُم مَزوم 
خَفايف ماقَط للحمل شلّت إلا الميارك والشداد محَزوم 
شت : إناء أسطواني يصنع من النحاس الأصفرء ويزين بنقوش صغيرة فيه 
وله غطاء من نوعه؛ وسعَثه بقدر ما يسقط فيه فنجال القهوة الكبير بيسر. 
وطوله يختلف: منه ما يتسع لخمسة فناجيل فوق بعضها ومنه ما يتسع لأقل من 
ذلك؛ ومنه ما يتسع لآكثر. وهو مصنوع من أجل حمل الفناجيل فيه في السفر 
ليحفظها من التكسر. يوضع بعضها فوق بعض ثم تلف في خرقة ثم توضع فيه. 
وأفضل هذا النوع ما كان من صنع رسلان ومختومًا بختمه؛ أو من صنع 
أحد ابنيه محمود أو إبراهيم مختومًا بختم أحدهماء وهو صناعة مستوردة 
من بلاد الشام؛ وهناك أنواع أخرى من الشت تستعمل للغرض نفسه: 


شت رسلان أ صغر 


١١6ه‎ 


القسم الثاني 


شت نحاس نجدي 

-١‏ شت مصنوع من النحاس الأحمر صناعة وطنية؛ يصنعه مهرة الصناع 
في نجد. بأحجام مختلفة ويزينونه بزخارف بارزة فيه. وبعضها محفور,. 
ويمتاز بمتانته. ومنه ما يمتاز بأن في غطائه مكانًا خاصا بعلبة الكبريت 
تحمل فيه؛ وأن غطاءه جميل. 

؟"- شت يعمل من صفيح التنك؛ وهو صناعة وطنية؛ ومزين بنقوش بارزة: 
غير أنه غاليًا لا يكون منه كبير يتّسع لأكثر من خمسة فناجيل أو ستة؛ وشكله 
لطيف مقبول إلا أنه ضعيف لأن الصفيح الذي صنع منه رقيق وضعيف. 

؟- شت يصنع من الخشبء وهو صناعة محلية؛ يصنع ويستعمل في 
جنوب الحجازء يُصنع بطريقة الحفرء ومنه ما يزيّن بقمور صفراءء ومنه ما 
يزخرف بحبات بيضاء من الرصاصء وله غطاء جيد وجميل غير أن هذا 
الشت لا يتسع لأكثر من ثلاثة فناجيل أو أربعة؛ وكل هذه الشتوت الأربعة 
التي تحدثت عنها ذات شكل واحد. 


امات 


القهوة وأدواتها 


قال تركي بن صنهات بن حميد العتيبي : 
ودلال فوق التاردايم مجاليس إهرامئهن حَق عُلينا لزوم 
صبّة : هذه الدّلة ورد اسمها في شعر تركي بن حميد العتيبي. وهي غير 
معروفة في هذا العهد. وليس لها انتشار في أيدي الناسء ولم يرد لها ذكر 
صلاعة ؛ جمعه صلاعات 
قال محمد بن عيسى الهدال : 
وتطبّخ بمعدن مايعوزك بَريّهُ ١‏ وِتَزَلبِصِلاهة لراعي الشُرابٍ 
صلاعة : هي الزمزمية التي توضع فيها القهوة بعد إصلاحها لتحمل بهاء 
وقد تقدّم الحديث عنها مفصلاً وعن أنواعها في صورة (زمزمية). 
قال عبدالله بن سجوان الرويس العتيبي : 
من عاد يَبَهَش بالركايب إلى جات 02 منعاد يذريها إلى جت مطيره 
صبينيته فِيهاالفَناجيلدارَات ١‏ تشدي حمامواقع من مطيره 
صينيّة : يقصد بها في هذا الشعر صينيّة الفناجيل؛ وهي عبارة عن 
صحن نحاسي توضع فيه فناجيل القهوة. وتحمل به. وهي نوعان: 
ا- صبيئية مصتوغة من التحائن الأحمر ومطلية بالقضصدير الأبيكن ذات 


دالاءا- 


القسم الثاني 
شكل دائري جميلء ومزينة بزخارف محفورة فيها وأخرى بارزة» وليس لها 
عرى تحمل بهاء وهي صناعة وطنيةء ومنها ما هو مستورد. 

وقد استعملت هذه الصينية زمنًا طويلاً قبل وجود الأنواع الأخرىء منها ما 
هو كبير يتسع لعدد كثير من الفناجيل؛ ومنها ماهو صغير غالبًاء توضع 
الفناجيل في هذه الصينية مكفأة, وعلى هيئة دوائرء كما ذكر ابن سجوان في 


3 


سعره. 


صينية فناجيل مدورة نجدية 


؟- صينية : مستوردة. مصنوعة من نحاس أصفرء ومزينة بزخارف 
محفورة فيهاء ومنها زخارف بارزة. وهي نوعان: صينية مدورة على هيئة 
الصينية الأولى. وصينية مستطيلة لها عروتان تحمل بهما. 

وقد اختفى هذا النوع من الصياني بتوافر الأنواع الجديدة المتعددة 
الأشكال والألوان؛ كما اختفى معها اسمها العربي الفصيح (صينية) وأصبحت 
تسمى (طوفرية)؛ وهو اسم لا أصل له في الفصحى. 


ترات 


القهوة وأدواتها 


111 00 


خط ةشيوع 


كيو 


7 0 مستطلهة 
نية فئناجيل صغفراء 2 


# إلى ميخمل العاف فتقل اسم 

بيو بالظوغرية الف اسيية القن ١‏ 
وهي ليست شبيهة , 5 لا قرينة. 

لوي مها إلى سي الناجيل ملا يمت إلى دليل و 
كرد 1 هه هه 


١١84 


القسم الثاني 
يابالطاء 
2 ع ير و - 0 
طاحونة : وجمعه طواحين 
قال غانم بن نغيمش الحبلاني : 
مادق بالطاحون منصح وماجور من حس نجره يَسمعون المشافيق 
طاحوئة : ويقال أيضا طاحون: يقصد به طاحونة الين, وهى أنواع كثيرة: 


-١‏ طاحونة أسطوانية ذات ذراع تدار بك. 


و هه 


طاحونة سويدية 


طاحونة بصتد وق خشبي 


بش وات 


القهوة وأدواتها 


طاحونة بن بمحالتين 


طاحونة بن أمريكية بذراع طويل 


-1١١١- 


القسم الثاني 

وغيرها أنواع أخرىء وكلها مستوردة؛ وأفضلها الطاحونة الأمريكية ذات 
المحالتين, ثم الطاحونة الإنجليزية ذات المحالتين رقم )١(‏ تليها الطاحونة 
الأمريكية ذات الذراع. 

أما الطاحونة الصفراء ذات الذراع فإنها صناعة تركية:؛ والطاحونة ذات 
الصندوق تستورد من بلدان متعددة؛ وغير ما تقدم يوجد طاحونة ذات ذراع 
طويل تدار به. إنجليزية الصنع. 

وقد قلّت أهمية هذه الطواحين وندر استعمالها بسيب توافر الطاحونة 
الكهربائية الحديثة. 

وكان الثاسن يكرهون استعمال الطاحوثة للقهوة عد بداية امنتعمالها 
ويرون أن ذلك يدل على بخل صاحبهاء وتعليلهم لذلك هو أنها حلّت محل 
النجر الذي كان صوته إذا دق به يجتذب الجيران وغيرهم إلى القهوة كما 
اعتادوا على ذلكء بينما الطاحونة لا صوت لها يسمع من خارج المنزل. حتى 
قال بعضهم: 


إذا توتكالمرجئلةدق باكَاو واطحِن إذا توي تالرذاتثة 


طبخة ؛ جمعه طباخ ؛ وطبخات 
قال حنيف بن سعيدان : 
ماظئتي سويتهايوم شُبًّيت قَنْلتَ طبحتها وكثرت ماها 
وقال مشاري بن سلطان بن ربيعان العتيبي : 
قِمْ سوّفتجال على خمسة أجناس 2 واحدرتجي حَرقه وبالك نياها 


مَك لها عن كل عذروب حسناسش وقيس لها الطبخة على قدر ماها 
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القهوة وأدواتها 
وقال فيحان الرقاص العتيبي : 
سبكم حَس طَبْحَاداتبغ ١‏ يَريَةمايمْرت بالؤشيبيز 
طَبحَة : هي طبخة البن في دلّة القهوة: لها مقادير تتفق مع حجم الدلّة 
التي تلقّم (تطبخ) فيهاء وكل مرّة يقال لها طبخة. 
وكانوا يعتنون بعمل القهوة: وبمقادير مائها وينّها لكلا يزيد مقدار الماء عن 
تقذان اليق. 
ومن جيد ما قيل في الطبخة : 
وقال باني أمير قرية مسكة : 
وقال ناصربن ضيدان الزغيبي الحربي : 
ياسَّيففِنْجال التَرَل من يحَنّيْ | إلى صازْتاجَد طُبْحَتِه مع قتادة 
إلى شب ناره كاملات معانيه في ماقع ماقيل شينوا رماده 
وقال فياض المقاطي السبيعي : 
وبالزَعفَران مبَهرات دلاله يَجَغَط لها بالهّيل والبن يرهيه 
ومكبّرين طَبْحَّتهمن جلاله ومقَدّل في ماه من حشم راعيه 
وقال تركي بن حميد العتيبي : 
قم كيف الطبحَة ترى بان لى شان مشتان في شان وشّان عناني 


بريه من سوق صنعا ونجران يعبا لها بالهيلوالزعفران 


دا عا عد 


1١١7 


القسم الثاني 


بيابالفاء 


قال عبداللّه بن عويويد : 
لطا ستيبان دريف منشوية ‏ واعشاطدر الرياادريه: 

وقال محمد بن عون الشريف : 
وإن بابك ظَلَّيتَ ما أحد بحالك ولا بفنجال من البن يسّقِيك 

وقال راكان بن حثلين : 
داكا حل ادتمارت باتكو وكاتوا عافية تهنا 

فنجال : هو الفنجال المستعمل لشرب قهوة البن؛ وقد تطور في أحجامه 
وألوانه تطورات عديدة وكذلك في مادة صنعه. 

أما قديمًا فإنه كان يصنع من مادة الصينء وتنوعاته قليلة: وكثيرًا ما كانوا 
يعبرون به عن القهوة نفسهاء وأشهرها وأقدمها فنجال الإرك. وقد اختفى 
هذا النوع منذ بدأ ظهور الفناجيل متعددة الأحجام والألوان منذ سنين. 

وهو فنجال أبيض كبير الحجم متين مصنوع من الصين. وهو مزين 
بأضلاع طولية دقيقة بينها خطوط حمراءء وله شفة بارزة إلى الوراء. وعلى 
شفته من داخلها دائرة ذهبية دقيقة؛ وضي قاعه نجمة ذهبية صغيرة. 

وقد استعمل هذا الفنجال مدة طويلة؛ وفي زمن استعماله كان مستعملاً 
للقهوة والشايء لأن البيالة لم تكن قد وجدت واستعملت. 

ومن أنواع الفناجيل : فنجال صغير الحجم صنع من الخزف الأبيض في 
فترة قيام الحرب العالمية الثانية لما ندر فنجال الصين وارتفع ثمنه؛ غير أن 
هذا التفحال انقين اسسمالة بعد تياية الحرب: 
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القهوة وأدواتها 
ومنها فنجال الفخار الذي يصنع في جنوب تهامة وما زال مستعملاً إلى 
هذا العهد في تلك الجهة؛ وقد انتشر استعماله في أيام الحرب العالمية 
الثانية. وشكله شبيه بشكل فنجال الصين وله أحجام متعددة. 
وفي أيام الحرب العالمية الثانية قلت الفناجيل وندر وجودها وارتفع ثمنها 
وذلك ما دفع إلى صناعة فنجال الخزف وفنجال الفخار. وقد صنع في تلك 
المدة فنجال من الخشب على هيئة فنجال الصين غير أن هذا الفنجال لم 
يكن مقبولاً ولم ينتشر استعماله. وصنع كذلك فنجال من مادة حديدية على 
هيئة فنجال الصين غير أن هذا الفنجال كذلك لم ينتشر؛ لآنه غير صالح 
للقهوة. ولآن حرارته تؤذي يد من يمسكه إذا كانت فيه القهوة. 
ومن جيّد ما قيل في الفنجال : 
وقال حميدان الشويعر : 
اليمنَى فيهالفتجال واليسْرى فيهالبريورة 
وقال إبراهيم بن جعيثن : 
وقال سليم بن عبدالحي : 
سَبَعَةٌ فتاجيل ونِجرومحماس20 وريّع دلال في شبقاهن مطاحبيس 
وقال صالح السكيني : 
يا بُونهُود بعالي الصّدر مِقَْثَلهُ مثل الفناجيل بَينَ دلال رَسْلان 
وقال شويرب المجاحيدي المري : 
تتساد ل ينعي وسسايية ‏ بز ووتياريتترييارا 
وقال عبدالعزيز الحماد من أهل حرمة : 
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القسم الثاني 

مَاحَلا الفنجال من ين اليماني ‏ مبهربالمّيل وَسطالرَّمرِمِيَة 
وقال مشاري بن سلطان بن ربيعان العتيبي : 

قم سَّوفنجال من بن اليمانبي 2 وإحدرتجي حَرقَه وبالِك نياها 
وقال شالح بن ماضي المقاطي العتيبي : 

والله تولا التَارهِي واتعامبِيل 22 ونجرإليا رك سّرالهُ تلال 


وتولا أشقريزعج ببيض الفناجيل والياشربت الكيف ينسح بالي 


دلة فخارتهامية 


ومن جيد ما قيل في القدوع : 

قال محمد بن عبدالله بن منصور من أهل الشعراء : 
عامين مع عامّينَ وعام احسبوها تَلقَى به الورعان تلقط حّتاته 
مع مثلهن جصاصكم كنَزوها يشوق قداعهبزين تمراته 


وإلي حص ذا بالسفر قلطوها وهى حلاة العمروهي طراته 


وقال خويلد المزيئني من أهل الكهفة : 
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القهوة وأدواتها 
يا مسوي الفنجال كثريهالهيل واحرص عليه وخل حمستك زينه 
عندك دلال من خياراكّهاميل ونجرإلى حرك يصوت رنينه 


واليا قضت دَنَيت شهل الفناجيل وقدوعهاتمرالحسا جايبينه 


يابالقاف 
7 --0 : 
فريشية . وجمعه قرشيات 

وبعضهم يقول : قُريَشيَّة ٠‏ جمعه فُريشيّات مصغْر. 

قال سليم بن عبدالحي : 
في دنّة متثعوبها كته الفاس قريشية ما قَابْلُوهاالدلاسيس 

وقال مريبد العدواني العنزي : 
الله على بَيت بنابي | لصّعافيق في رَبَعَتِه سلك الحرير الرقيق 
يع هرنسيات مل القرائيق ١‏ مَشَرويمنَصاضي اِطريابريق 
نوسن يا مبن الود ريق ١‏ يشسها ملى رس التّصاين حرق 

قرَيشيَة : دلّة ؛ وهي نوعان : 

قريشية تصنع في مكة المكرمة من نحاس وتطلى بالقصدير وغطاؤها 
أصفرء وبعضها ينقش بطريقة الحفر نقشا دقيقًا وجميلاً. 

وهي ثلاثة أنواع : 

قريشية بيضاء وغطاؤها أصفر لطيف وقاعدتها واسعة وأعلاها ضيق 
بالنسبة لقاعدتها ومجملة بزخارف محفورة عليهاء وتسمى: قريشية شريفية. 

- قريشية بيضاء كلها وغطاؤها مقبب وعنقها على هيئة هلال ومزينة 
بزخارف جميلة محفورة عليها وتسمى: قريشية أم هلال: وهذان النوعان من 
القرشية لهما أحجام متعددة. كبير وصغير ومتوسط الحجم. 

قريشية بيضاء وغطاؤها أصفر وعنقها طويلء: لطيفة الشكل صغيرة 
الحجم ولم أر منها كبيرً . 
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القسم الثاني 

وهذه الأنواع الثلاثة كلها تصنع في مكة المكرمة وتنتشر في الحجاز وفي 
تهامة انتشارًا واسعاء أما في نجد فإن استعمالها محدود. 

"- قريشية صفراء جيدة الصنع مزينة بزخارف محفورة عليها وشكلها 
جميلء تصنع في بلاد الشام؛ وهي نوعان: 

- المصنوعة قديمًا جيدة الصنع والاستعمال والشكل. 

- المصنوعة في وقت متأخر رديئة الصنع والاستعمال وشكلها أقل جمالاً 
من الآولى. 

وليس بين القريشية الشامية والقريشية المكية أدنى شبه في الشكل أو التجميل 
والقريشية الشامية أكثر انتشارًا في نجد من القريشية المكية وقد ندر استعمال 
هذين النوعين من الدلال ضفي نجد وفي الحجاز لكثرة أنواع الدلال الحديثة. 


دلة قريشية صفراء شامية 


3 5 و 2 
فطف ؛ جمعه فطوف 
قال محبوب السميري : 
اللي يبي خوتي يا الريع مضحي له من قوق عملية من ساس شقرادٍ 
ها كرفي شير فطلم الميز والدكة وكسلوية المازررسيفان 


قطف : وعاء صغير يعمل من الأدم؛ وغالبًا يزين بسيور ملونة وأهداب 
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القهوة وأدواتها 
ملونة؛ ويكون ذا شكل دائري؛ وبعضه شكله مستطيل؛ وله سيور مجدولة 
تستعمل لقفله ولفتحه. يستعمل للبن وللهيل الذي تعمل منه القهوة. ومنه ما 
يستعمل لحمل النقود وله حامل قويْ من الأدم يعلّق به دائرًا وراء العنق يحمله 
به صاحبه؛ ويكون هو تحت إبط صاحبه:؛ أعني قطف النقود. وهو صناعة 
وطنية. 


قطف آدم للين والبهار 


وقد تحدّث عنه محمد القويعي وقال: إنه يعمل من الصّوف!(!). 

والواقع أن القطف الذي يعمل من الصوف أو القطن غير صالح 
للاستعمال؛ وإنما هو عبارة عن شكل مزخرف يعلّق للزينة. 

وإنما المستعمل للبن والهيل والنقود هو القطف الذي يعمل من الأدم. 

ويختلف القطف الذي يستعمل للبن والهيل عن القطف الذي يستعمل 
للنقود في شكله وهما من مادة واحدة هي الأدم. 


. ١44/١ تراث الأجداد,‎ )1( 
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القسم الثاني 
فَتَاد ) لو جمع له 
قال عثمان بن منيع : 
قمناودَنَيناانحاميل وقنَّاد ونارٍسّناها طول نَيْلِهينَادِي 
وقال شالح بن هدلان القحطاني : 
يامسويالفتجال قَنَد بهاره ١‏ وعده على عروان واثنه لبو ذيب 
وقال ناصربن صنيدان الزغيبي السالمي الحربي : 
يا سّيف فِنجال التَزِل من يخليه إلى صارتاجد طَبحَّته مع قناده 
وقال إبراهيم بن جعيثن : 
له مجلس تشوف به كل خير وفتّجال بن يعد الراس بقناده 
قنّاد : يقصد به البهار الذي تبهر به القهوة من الهيل وغيره؛ وقد يقصد 
به إضافة بعض الأشياء الطيبة إلى الهيل كالزعفران والزباد. 
وفي الفصحى القند الشيء العذبء وفي اللسان: قال: القند والقندة: 
فهرازة قعوب البزكر ذا نح 
وعن كرع : القند العنبر. فهم يشبهون لذّة بهار القهوة بحلاوة القند 
ولذته. 
ومن جيد ما قيل في القناد : 
قال حمد بن عمار من أهل الجريدة : 
ضيعفه على ماداربالكن والدار ونار طوال الليل يُوضِي شعيله 


عليها دلال صابرات على الشّقَا وين قناده هيل يبري عليله 
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القهوة وأدواتها 
١-قهوة‏ ادمع فَهاوي 
قال سويلم العلي السهلي : 
إليا اختلط شمراخَها طَلعَة سهيل رطب ومتصف والبَلّح مه حالي 
وقامّت تجيبه بالقَّهاوي المشاكيل عرض لسّلم جدوده أول وتَالِي 
قَهوَة : المقصود بهذا الشعر غرفة جلوس الرجال التي توقد فيها النار 
وتعمل فيها القهوة. فإنهم يسمونها قهوة ومقهاة ودكة. نسبة إلى عمل القهوة 
فيها وتقديمها للزوار فيها. 


ك0 ص 0 4 
" - قهوة » جمعه فهاوي 
قال غانم بن نغيمش الحبلاني : 
نجور القّهاوي ربعكم من هل السور ربع يعوقونالمسيربتّعليق 
وقال إبراهيم بن جعيثن : 
ترَىالقه و ة بلا ققدوع ب ثلالصسثطلة بلا سِنّة 
وقال محدى الهبداتي : 
بالزعفران يبهرون القهاوي كيف يسّوونه عَلَن كل توع 


ل 


قهوة : يقصد به قهوة البن التي تغلي منه في الدلال وتبهر بالهيل وتقدم 
في مجالس الرجال: وكذلك غرفة الجلوس التي تعد فيها القهوة ويجلس فيها 
الرجال يقال لها قهوة؛ وفي بعض البلدان تسمى دكّة وقد تقدم. 


ع 
د 
3-3 
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القسم الثاني 


قال منيع بن سليمان بن منيع الشمري : 
لا ضاق صدري جبت هدف اكّتَاقير من شغل بعْداد شّرينا زهايَّه 
ومحماسة تشكي الخلايل من الكير مبتجّهد به لي حسين وجابّه 

كير : يقصد به في هذا الشعر موقد النار الذي تعمل عليها القهوة شبهه 
يكير ثار الحداد لقدة وقووه وشدة حرازرته. 

والكير في الأصل الفصيح اسم لمنفاخ الحداد الذي يصنع من الأدم ينفخ 
به ناره. ثم استعمل اسما لموضع النار الذي يوقد فيه الحداد ناره. 


ويأتي توثيقه في الجزء السادس في صورته. 


حكقيف 
قال محمد بن عيسى الخليفة : 
يا ريد قَرَب صافياتالمحاميل وصلّح نا اليناليماتني وزلّه 
ْلَه على وضحى بها البن والهّيل خذد الزّلال وراكد الفّوح خَلّه 
ثم صب لي فى واضحات المَنَاجِيل كيف هوَى بال المولّع هَوى له 


وقال حجرف الذويبي الحربي : 
تستاهل الكيف الحَمّريا اين وايل وأنت الذي 0 
كرف : يقصد به القهوة التي تعمل من حب البن وتبهر بالهيل وغيره من 


-1155- 


القهوة وأدواتها 
ومن جيد ما قيل في الكيف : 
قال سعد بن حمد بن ضويان؛ من أهل الشعراء : 
قم سّوفتجال الراس مصدوع) زَلَهُوصّضّهعن سريب الخمُوع 
فتجال فيه مخومس الكيف مَجَمُوعَ 0 بدلال يشدنالقَباساالوقوع 
وقال محدى الهبداني : 
يَامَاحَلا الفتجال والراس خَاوِي عقب التَّعَب ما احلاه قبل المتوع 
وأنا مّعٌ اللي يقحمون الأهاوى 2 اللى عَليهُم جايزات طبُوعبي 


بالزعفران يبهرونالقهاوي كيف يسوونه على كل نوع 
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القسم الثاني 


باب اللام 
لقْمّة ؛ جمعُه لقم 

قال سليم بن عبدالحي : 
نَقّم دقيق البن في دَنَّةَ نحاس مسلوبة دَقَةَ إستاد بكَبّهِيس 
فإِنَّى تبّين لك كما دفق الأوراس تكس عَطًَا غرئوقة الصّفر تذكيس 
وز من الدعمة برفق لوا ١‏ وَاحَدرْيجيّ بد من سبريية لواحبيس 

وقال محمد بن مشعي الدوسري : 
ووكبي اللاي متنا وشو عراظتروة إن يتيعاداية 

لقمّة : دلّة تلقّم فيها طبخة القهوة, أي تطبخ فيهاء وبعد طبخها فيها تزل 
على البهار في دلّة أصغر منها تسمى مبهرة وتسمّى أيضًا زلاً. فاللقمة هي 
الدلة الوسط بين الخمرة (المصفاة) وبين الزّل (المبهرة). 

ومن جيد ما قيل في دلة المبهرة ودلة اللقمة ودلة المصفاة : 

قال ابن آدم من أهل القويعية وقد رهن دلّته عند امرأة وحاولت أن 
تشتريها منه: 
حَطّيتَ مَزهِيَة على واهجالثّار ١‏ وأطلِبمنالله مايبِيَنَغَلاها 
ورهّنكها عند أتلع العنق بالدار 2 وأصبح يدارجني علّى مشتّراها 
يا وارد القرنين يا كيف تخكتار في دَنَّةِ ما في وجاري سواها 


هذيه للقّمّة وهذيّك لبهازر والقالثة اللي ركبت في عناها 
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القهوة وأدواتها 
وقال زيد الخوير : 
وإكان تَزْمَلَ من طيور هُوافِى بيض فسد أفُوَاهًا باشقر اللّيف 
وقال عطا الله الخزيم من أهل الخبرا : 
تَقَمببغددية تَصنّع الكيف عليه من هجرانهًا لا تَكَافٍ 
والى صفا اليَعلُول منها على الليف فادرإن فتجاله عن التّول صافٍ 
ليفّة : يقصد به الليف المعروف الذي يؤخذ من النخلء كانوا يضعون منه 
لفافة صغيرة في ثعبة دلة القهوة. تحفظها من أن يسقط بها شيء من طيور 
وغيرهاء وتمنع خروج البهار مع القهوة في أثناء صبها في الفناجيل. 


دا عا عد 


باب الميم 
ميخرة ؛ جمعه مباخر 
قال حميدان الشويعر : 
يفاخ ريلملايس والمواكل ولبخررته على راسه كُراره 
وقال سعد بن مساعد مطوع نفي : 
الجادل اللي كن خَنَةَ عطوره مباخر سيقت على جمرها عود 
مبخرة : هي مدخنة الطيب التي يتدخن بها طيب العود. سمّيت مدخنة 
نسبة إلى دخان الطيب الذي يتصاعد منهاء بعضهم يسميه بخارًاء وبخورا . 
لذلك سميت مبخرة ومدخنة؛ وكلمة مدخنة في نجد أكثر استعمالاً. 
وكانوا يسمُون طيب العود الذي يتطيب به فيها بخورًا ودخونًا. 
واشتقاق اسم المدخنة عربي فصيح. 
في اللسان : وتبخر بالطيب ونحوه : تدخنء والبخور بالفتح : ما يتبخر به 
ويقال: بخر علينا من بخور العود أي طيب. ه. 
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القسم الثاني 
مدختة ؛ جمعه مداخن 

قال الشيخ عبدالرحمن أبو عوف من أهل القويعية : 
أبوسّعّد والله كعّامالمسايير إلى بَغَى يَرْمَخْ يجيب الخَريطّه 
والمِدخَنَهَ تشدي لخَطوالمٍطايير 0 والاكحالي بِحَلقِه نقَّيطّه 

مدخَنّة ؛ وتسمى أيضًا مبخرة : هي الموقد الذي يحرق فيه عود الطيب 
في المجالس. والمدخنة القديمة صغيرة الحجم لطيفة الشكل. تصنع من 
خشب الأثل الصلب بطريقة الحفر وتكون قطعة واحدة؛ لذلك فهي تستعمل 
عشرات السنين: وهي ذات زوايا أربع؛ لها قاعدة مربعة؛ يرتكز عليها أربعة 
أعمدة لطيفة ينتصب عليها حوض مربع؛ يتسع تدريجيًا من أسفله إلى أعلاه: 
مبطن داخله بصفائح تنك يوضع فيه الجمرء وعليه يوضع الطّيب. 
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وتجمل كلها بقمور صفراءء وتكسى أعمدتها بصفيح أو ترشم كلها بحبات 
الوسياضن الصبقيرة: مكرتة اذكالا حمالية بصدة: 

وبعضها يكسى بصفيح أصفر رقيق مزين بنقوش زخرفية جيدة. 

ومنها نوع صغير لا تكون له أعمدة أريعة: وإنئما يكون له عمود مربع واحدء 
وكلي ضتاعة تجدية. 


ات 


القهوة وأدواتها 
الي لي © عم ذه و ه. 
مبرد ؛ مبراد » جمعه مباريد 
قال عبداللّه بن سبيل : 
من البن يصقق به ثلاث غرزات 0 تَنْسفْ على المبُرادْ والكيس مَلْيانَ 
وقال الدحام السبيعي من أهل ثادق : 
ملا ا مبسرد بن والهسيل تسعين وجاب الحطب ولما وكَمروطييه 
مبَرد : ويقال أيضا ميراد :هو الإناء الذي يفرغ فيه البن من المحماسة بعد 
حمسه ليبرد فيه قبل دقه. وهو نوعان : 
-١‏ مبرد يعمل من خوص النخل على هيئة إناء مدورء ويزين بالآلوان التي 


ميرد خوص 


؟- مبرد يصنع من خشب الأثل؛ وله هيئتان. هيئة مدورة. وهيئثة 
مستطيلة, وهو يصنع بطريقة النحتء. وله فتحة يفرغ منها البن بعد تبريده 
فيه إلى أداة دقه. 

ويزيّن مبرد الخشب غاليًا بزخارف محفورة فيه وبقمور بيضاء وصفراء. 
ومنه ما يرشم بحبات دقيقة من الرصاص. 


لاا - 


القسم الثاني 

أما حجم المبرد وسعته فإنه يكون حسب الحاجة: إذا كانت دلال القهوة 
كبيرة وكانت المحماسة كبيرة فإن حمسة البن تكون كبيرة وتحتاج إلى مبرد 
كيو 

أما إذا كانت الدلال صغيرة فإن المحماسة تكون صغيرة وحمسة البن تكون 
صغيرة: ويكفي لها مبرد صغير. 

لهذا فإننا نرى من المبرد أحجامًا كثيرة بين صغير. وصغير جداء وكبير 
وبين ذلك. 

والمبرد صناعة وطنية معروفة في كل بلدان المملكة. 


القهوة وأدواتها 
مبهرة ؛ جمعه مباهر ومباهير 

قال منيع بن سليمان بن منيع الشمري : 
إليا لقمن بالزّعمّران المباهير 0 لابينلا سَيْلانَ عند انُصبابه 

وقال عياد بن مبارك بن عبيكة الشمري : 
حورن ميرد سيا ور سسا يار 
وكِبَّهبنجرياصهل كنّه الزير من جوف ابن عَمُرو لفّى من هضابه 
كرح جعين بايد[ بويد خا 

ميهرة : هي الدلة الثالثة التي ينتهي فيها عمل القهوة ويضاف فيها البهار 
إليهاء ومنها تصب في الفناجيل للشاربين. 

تسمى مبهرة لأن البهار يضاف إلى القهوة فيهاء وتسمى أيضًا زلاً؛ لأن 
القهوة تزل فيها من دلة اللقمة وينتهي عملهاء واسمها مبهرة أشهر وأولى. 

ومن جيك ما قيل في دلة المبهرة ودلة الثقمة ودلة المصفاة: 

قال ابن آدم من أهل القويعية وقد رهن دلته عند امرأة وحاولت أن 
تشتريها منه : 
حَطيَت مَزهيَة على واهج الثار وأطلب من الله ماييَيّن عَلاها 
وها عند الع العنق بالداز | واصبح يدارجتبي على مشنترها 
ياوارد القرنين يا كيف تختار 2 في دَنَةماضي وجاري سُواها 
هذيه للقمة وهذيك لبّهازر والقالثةاللي ركبت في عناها 

تن تن قتا 
محكمة ؛ جمعه محاكم 


قال أبو عفار إبراهيم بن ناصر بن محمد من أهل بلدة القويعية : 
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القسم الثاني 


انصح رفيقك يا معْشَي هل الجيش عن كرف ناس لا يكبّروقاره 
يكَبْعِهبالسُوق كنّه درَيُويش ويقلطه بالمحكمة مبن وجاره 

محكمة : تعني المقعد الذي يلي رأس الوجارء ويكون الجالس فيه في 
صف الجالس في مسوى القهوة؛ وهذا المقعد يفضّل فيه كبار السسّن وكبار 
الضيوف. 

أما تسميته بهذا الاسم فإني لا أعرف لها تعليلاً. وهي تسمية شائعة بين 
اناس 

محماسة ؛ أيضا جمعه محاميس 

قال عبدالله بن سبيل : 
ت سيم باباد "اباي ايش سس 

وقال محمد أبو دياس : 

ل 0" 000 0 
كنه يقَلبٍ على محماس فقوجهكما قايحالدله 

قال سليم بن عبدالحي : 
امتواداتبا زر طاووو وير اط لحنت ها لاسو 

محماس : إناء له يد طويلة» ومقبض طويل من الحديد؛ يحمس به بن 
القهوة. وهو صناعة محلية: يُعتنى بصنعتها وتجميل يدها بالنقوش المحفورة 
والبارزة عليهاء وكذلك تزين بزخارف من النحاس الأحمر ومن الصفر تلصق 
عليها. 

وأشهر أنواعها وأجودها صنعة وأكثرها تجميلاً ما يأتي : 

أولا : المحماسة الشغدلية, وهي التي يصنعها الشغادلة في مدينة حائل. 


00 


القهوة وأدواتها 
ثانيًا : المحماسة التى تصنع في جنوب الحجاز. 


ثالثًا : المحماسة القطيفية . وهي التي تصنع في مدينة القطيف. 

رابعًا : المحماسة الحساوية؛ وهي التي تصنع في منطقة الأحساء. 

أما ما سوى هذه الأربع فإنه صناعة عادية لا ترى فيها ميزة لتجميلها أو 
براعة في صناعتها . 

وتتميز المحماسة الشغدلية بصفات لا تتوافر في غيرهاء وأن صانعها 
يكتب عليها اسمه وتاريخ صنعها بطريقة الحفر. 

وينبغي أن أشير إلى أن المحماسة التي تصنع في جنوب الحجاز وفي 
خميس مشيط أصبح الناس يسمونها نجرانية نسبة إلى مدينة نجران: ويرون 
أن المحماسة التي تصنع في نجران أفضلهاء والواقع أنها ليست بأحسنها ولا 
أجودها صنعًاء بل إن المحماسة التي تصنع في بلاد غامد وزهران أو في 
خميس مشيط منها عينات تفوق المحماسة النجرانية إتقانًا وجمالاً. 

ومن جيد ما قيل في المحماسة : 


قم يا نديبي عمرالنارلى سو قم سو فنجال ترى الراس خاوي 


١7” 


القسم الثاني 
وانهكض حجاجك للتشامى إلى جِوا واحمس ثلاث ولاتشاور دَناوي 
بمحماسة شبر لهم يوم قاسوا وموسع صدره عليها الحساوي 


قال أحد الشعراء ‏ تروى لعبد الله بن محمد الصبي : 


قم شبب نار الوؤجازوكَيّفْ أشُغاله 2 ثم أكبرالنَارواحمس قوق صاليها 
بِنْ عمس الراس فِنْجاله 2 ويداوي الكبد عن حرلجافيها 
أركب بريقك على مركاك ودلاله 2 واصفق تَناويك واجمّع زَّلُ صافيها 

مركى : قضيب حديد مطروق؛ طرفاه عريضان: ومنه ما يتكون من قضيب 
معكوف. يتكون من شعبتين متوازيتين بينهما بعد يتراوح من 0- ٠١‏ سم حسب 
حجم المركى الذي يوضع على متن النار توضع عليه الدلال والأباريق صمًا 
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ااا القهوةوأدواقها 
فوق النار. وهو الأكثر انتشارًا واستعمالاً. ويوضع فوقه أكثر من دلة 
واحدة. 

وهناك مركى من نوع آخرء منه ما هو على هيئة مستطيل وله أربع 
أرجلء؛ ومنه ما هو دائري الشكل وله ثلاثة أرجل يوضع فوق الجمر في عين 
الوجار وتوضع الدلالة فوقه ولا يحملا إلا دلة واحدة. ويسمى أيضًا مركي . 

وكل أنواع المركى صناعة وطنية من صنع الحدادين. 

مصفاة ؛ جمعه مصاف 

قال سلطان بن عبدالله الجلعود : 
تَلَقَون ين بالمصافي يفُوح 202 يصفى على صبفرالدلال المراييب 

مصفة : دَلّةَ هي أكبر دلال القهوة. التي تلزم لهاء يصفى فيها ماء القهوة 
من تولهاء فإذا ترسب في أسفلها ما علق به من حثالة البن (التول) ويقال 
أيضًا: (الوفل) زل؛ أي صب ما يحتاجونه منه في دلّة القمة. -انظر صورة 
لقعة- وأضيف له الين المدقوق:» وبعطن الناس يسمون المضفاة الكمرة. 

أما ما يبقى في المصفاة من التول بعد غليه وتصفية ماته وزله في اللقمة 


فإنه يصبح لا فائدة فيه وعند ذلك ينثرونه. 


القسم الثاني 
معاميل ؛ جمع لا واحد له من لفظه 
قال مشعان بن هذال : 
لدَاذة الدئيا ممعاميل وفراش وصينيّة يقبل بها العبد مسعود 
وقال سليمان بن شريم : 
تشكبي معاميله مَلايل وجاره كيفاتمزل مَنوته بن وبهار 
وقال عثمان بن منيع من أهل الأثلة : 
قمناودنيناالمحماميل وقناد ونارٍسّناها طول نَيْلِهُينادي 
وقال شالح بن ماضي المقاطي العتيبي : 
والله لولا التَارْهِي واعامِيل 2 ونجرالياحيرك سَّراله لال 
معاميل : يطلق على مجموع أواني القهوة: الدلال والمحماسة والنجر 
والمبرد والفناجيل؛ وصينية الفناجيل؛ وغيرها. 
واسمها مأخوذ من استعمالها في عمل القهوة. 
ومن جيد ما قيل في المعاميل : 
وقال خلف أبو زيد السنجاري الشمري : 
قم سوياراعي المعاميل فنجال كيف إلى جا الراس يجلي عماسه 
وقالت زوجة سعد بن قطنان ابنة عمه : 
قلبيو كما طيريرف بجناحه يباالمطيروشابكتهالمحابيل 
وإلاكمابن يزيد تنجاحه وعقب النجاح مرجع بالمعاميل 
وقال فهد الغسلان صاحب بقعاء : 
أول بدات هات ياديب قم هات أدن الحطب وأدن الدلال النظيفات 


شبالضوا ئلي يبون المروات فرع وحضب لي جميع المعاميل 
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القهوة وأدواتها 
وقال مبارك البدري الأطرش : 
قم سو لي يا هيبةالريع فنجال وقصرالزلةينزالمعاميل 
بدلال عفرريحهن يبصط البال من كثر ما يرمى بها الجوزوالهيل 
6 3 2 حر عر 
مفهاة ‏ جمعه مفاده 
قال محمد بن فايز من أهل القصب : 
يا طّال ما تقلط على كل مقفهاة واليوم قَالُوا رد مالك مكانٍ 
مقهاة : هي الغرفة التي يعد فيها القهوة ويجلس فيها الرجال لتناولهاء 
وتسين فى كن البلدات دكة وشسن أيضا قيدة 
مض ين ع 5 0 
ملقاط » جمعه مالافيط 
قال عبدالمحسن الصالح : 
اكتب واص حى يا خطاط يصر بكتابك أغلاط 
ملقاط : هو الملقاط المعروف الذي يستعمل لتحريك النار؛ ووضع الجمر 
فى الموكتة: وكان قديما كل وحار اتاد عتده ملقاظ: وكانه ١‏ يتين نصسصا فخه 
فيزينونه بنقوش محفورة فيه. وبقطع صغيرة من النحاس والصفرء ويضعون 
فن أسفله حلعة: 
وطرفاه مصفحان على هيئة مثلث وفي وسطهما خرق صغيرة: وهو 
صناعة وطنية؛ من صنع الحدادين الوطنيين» واسمه مشتق من استعماله في 
التقاطك الحم هن النان وتشركة كول الدلال شن هار عمل 'القهوة: 


<0 


القسم الثاني 


ملقاط 


وف حبك ما قيل في الملقاط : 

قال السياري ويلقب المعيضي : 
يقُول المعيضي في كلامه تَلقَطا كلانه بيوت بس والرابع استحياط 
سَلامبي علي صما ادم وطًا. ١‏ مُعيركوالأوؤسط وبالقبد والونواط 


تفكر وافتكرت ولقّيت الفكر يمنّع الخَطا لقَيت الفكر مثل مصالى الضو بالملقاط 


عي ا ير وه 2 0 
مثنارة » جمعه مناير : نسبة إلى موفد الثار 
قال تركي بن حميد : 
مع منسف حون لمنارّة يجَرا واشتّاق حجيل صَّمفّوها له تذاريف 


صم 


القهوة وأدواتها 
وقال أيضا : 
يا ما حلا قدمالفُجرقبةالتار وضف اكدلال وهب خار اكخارة 
وقال ابن عامر الشيباني العتيبي : 
كيف على ما خَربقا وين أبا اغديه قَيَرعلَى كبدي سُوة المرارة 
كمايق لني كين نود تساي إن مني ستسيلة ف لكان 
منارّة : هو ما يتجمع عند موقد النار من الرماد. وبعضهم يجمع معه تول 
البن. ويجعلونه كومة. ويضيفون له كل ما تخلفه النار يوميا من رمادء ويدللون 
بكشرة الرماد وارتفاع المنارة». على كشرة إيقاد النار للزوار والضيوف فيكون 
ذلك دليلاً على الكرم؛ وهي عادة عربية قديمة. 
قالت الجتساء : 
طويل التجاد رفيعالعماد كثيرالرمادإذا ماشتا 
شعبرت يكثرة الرماد عن كثرة إيقاد الثتار للضيوف وكنت يه عن سعة 
الكرم. 
ومن جيد ما قيل في المنارة : 
قال إبراهيم بن جعيثن : 
متك اتعطوة إلى ميش عهيا تعاز” .شع اتعطوة إن .عت مف باز 
وليّاك عند أدنّى الفقراقين تحتار ولياك عند أدنّى الفّراقين تحتار 
وقال محمد البادي في المنارة : 
ياوي والله كيف ةيا مطاليق ياوي والله كيف ةيا مطاليق 
الككيف دلال كنهن القرانيق الكّيف دلال كنتّهن القرانيق 
وقال راكان بن حثلين العجمي : 
يازين هجن قديت بالمساويق 20 تَلْقَى لها قدمالنارة مرح 


د عا عد 


لاا 


القسم الثاني 
-ه 7 

للآخر على هيئة مثلث له رقبة في مقدمته تضيق تدريجيًا بين اللوحين وفي 
مؤخرته مقبض يمسك به في حالة النفخ ويحاط جانباه ومؤخرته بستار من 
الأدم اللين عريض في مؤخرته يضيق تدريجيا إلى مقدمته؛ ويخرز في اللوح 
الآسفل فتحة دائرية في وسطه ينفن منها الهواء إلى باطنه عند فتح اللوحين؛ 
ويوضع لها غطاء داخلى متحرك يحبس ما اختزنه من الهواء عند ضغط 
النار في موقدهاء. ويزين ظهر اللوح الأعلى بزخارف جميلة من القمور 
الصفراء والبيضاء وتثبت فيه مرآة في وسطه وأخريات في أنحاته الأربعة. 

وكان هذا المنفاخ له انتشار واسع في بلدان نجد لغرض نفخ النار وهو 
صناعة وطنية تصنع في كثير من مدن الوطنء ويعيش هذا المنفاخ سنين 
طويلة مع المحافظة عليه. وموضع مكانه دائمًا قريبًا من موقد نار إصلاح 
القهوة؛ ويكون غالبا على يسار من يقوم بإصلاحها. 

وقد ابتكر أحد الصناع المهرة في مدينة المجمعة منفاحًا حديديًا أقوى من 
هذا المنفاخ وألطف منه. يشبت إلى جانب موقد النار في الأرضء ولكنه لا 
يسمى منفاخا بل يسمونه مروحة لأنه يعمل على مروحة وبعضهم يسمونه 
مكينة ثاب 
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القهوة وأدواتها 

وهذا المنفاخ يتكون من صندوق مدور من الحديد ويوضع له خرطوم في 
مقدمته ويكون مفتوحًا لخروج الهواء منه إلى النار. ويوصل إلى النار بواسطة 
أنبوبة حديدية. ويحتوي الصندوق على مروحة ذات ريش حديدية صغيرة 
تدار على قضيب حديد وهي في داخل الصندوق بواسطة محالة من الحديد 
يوصل بين هذه المحالة وبين القضيب بخيط موصل ويوضع للمحالة مقبض 
صغير لطيف من الخشب تدار به المحالة فتحرك المراوح الداخلية فيندفع 
الهواء قويًا إلى موقع موقد النار. 

والذي ابتكر هذه المروحة هو محمد المنصور وقد اعتاد أن يضع على كل 
واحد منها ختمًا باسمه واسم المجمعة. 

وقد شاركه في هذا الابتكار موسى السلمان الحمدان. والعينة التي ضي 
متحفي منها وضع عليها تاريخ صنعها 117 ١هء‏ ومن مدينة المجمعة انتشر 
هذا الايتكان. 

ثم أخذه عنهما الصناع السوريون وصنعوا مروحة على غراره غير أنهم لم 
يضعوا لها محالة فانتشرت في المملكة. 

وقد صنع من هذه المروحة أحجام كبيرة كالتي في هذه الصورة؛ استعملت 
لغير نار إعداد القهوة في مجالس الرجالء ولكنها استعملت في البيوت 
لأغراض أخرى. 


عا عا جمد 


مهراس جمعه مهاريس ومهارس 
قال تركي بن حميد : 
وَمِن ضع يداد ولال حظايف مهاريسها بالدّيل يسهر دنينها 
وقال إبراهيم بن جعيثن : 
وم 


القسم الثاني 
اواراعل قلق قن خرن رامق «واببا عت حرق يتن ارين 
قال سليم بن عبد الحي : 
اللى لهاأريبع دلالومهراس وتشم عَنْبَر طيبّها باحاميس 
وقال تركي بن حميد أيضا : 
كن ميد فيوهي م لاي إن عانا ها اديريم 
مهراس : ثلاثة أنواع تسمّى بهذا الاسم : 
١‏ - نجر من الضفو الرثات ومدقه من نوعه. 
؟- نجر حجر (نقيرة) وهذان النوعان خاصان لدق البنء والبهار للقهوة. 
؟- مهراس يستعمل للمطبخ وغيره من حجرء ومنه خشبء وبعضه من 
جذوع النخل. 
وهو عربي فصيح: ويسمى أيضًا منحادًا . 
وفي اللسان : الهرس الدق؛ وهّرّس الشيء يهرسه هرسا دقه وكسيره... 
والمهراس الآلة المهروس بهاء وكذلك فإن اسم منحاز عربي فصيح. 
في اللسان : والمنحاز الهاون.. والنحز الدق بالمنحازء وهو الهاونء. وقد 
تقدم التعريف بكل واحد من هذه الأنواع في رسمه. 
وإنما المقصود فيما تقدم في هذا الموضوع من الشعر هو مهراس (نجر 
البن الذي يدق به). 


ير 8 م 


-ه 2 
موجاة ؛ جمعه مواجي 
ياراكب عمليةكورهاساج ماتنصخرئولا الرسن والمريره 


تلفي رفيق لي مقره يهنتاج قل له نبي منه العوض في النقيره 


42ت 


قل له تَرى يوم أ صبًح الصبح وانباج 


فأجابه هويشل بالأبيات الآتية : 


يا راكب اللي مادَنًا منه راج 
كِنْ الفستُوح المبسرمة منة دري 
يا طارش مني إلى جِيت مِدباج 
يبشبر بعود العاج من صنع الأفلاج 


إلا أن بَعَى نجرمن الَاونَمَاج 


القهوة وأدواتها 


وأجى والى الموجاة في وسط نيره 


ما جا الحراج وقام كل يديره 
والعين لراصاترص كيره 
قل له مداف الكيف يبشر بغيره 
مَقلُومة مَرشُومة مستديره 


زدنا على سّوملة زيونه بثيره 


وخبر الأبيات هو أن عند علي بن سعد العويشنيء وهو شاعر شعبي من 
أهل القويعية موجاة يدق بها بهار القهوة. وذات ليلة تركها قريبة من النار 
عند موقد نار القهوة فامتدت إليها النار فأحرقتها فقال هذه الأبيات وبعث 
بها إلى صديقه هويشل بن عبدالله الشاعر المعروف. فأجابه بالأبيات التي 


رد عليه بها. 


موجاة مرشومة 
والموجاة مدق يستعمل لدق بهار القهوة» وهو مصنوع من خشب الأثل 
القوى بطريقة النحتء أما خارجه فإنه يلطّف ويهدُب بآلات النجارة حتى 


1١81١ 


القسم الثاي لح بحب 
يصبح شكله مبرمًا ويكون وسطه لطيفًا أدق من أعلاه. وقاعدته مستديرة 
ومستوية فيثبت على الأرض ومنه ما يزين بنقوش محفورة فيه ومنه ما يزين 
بقمور بيضاء أو صفراء نحاسية؛ ومنه ما يزين بزخارف جميلة من حبات 
الرصاص الصغيرة: وهو أجمله وأثمنه. وتتميز منطقة الأفلاج بصنع الممتاز 
منه المرشوم بحبات الرصاصء وله مدق من الحجر عبارة عن قضيب يملأ 
كف اليد تقريبًا يصنع لهذا الغرضء وهذا المدق يصنع من ألوان مختلفة من 
البعجانعقة الاخكير ومتة امود فته الأميكن ومتة الأحدر صقل سما 
جيّدًا حتى يصبح ناعمًا ملاتمًا لقبضة اليد. وصناعة الموجاة ما زالت قائمة 
في بعض البلدان - لا سيما منطقة الأفلاج - التي كانت مشتهرة بصناعتها. 


باب النون 


بجر 7 و 
نجر؛ جمعه نجور 
قال عبدالله بن سبيل : 
ومحماسة دايم على التَار محماه ونجريَقلُقل راسيات العقاد 
وقال مزيد بن جرة العبيوي المطيري : 
التنجرلولا دنتِه ويش أبي به 20 واللي يشير بَقضيبته لا يجيني 
أبي إلى جا دون ربعي زريببه يَجَدب علي ربوعي ا لطيبين 
وقال إبراهيم بن جعيثن : 
نيرفن خْخيرٌ ‏ يُضويسايداما يمف 
وقال سليم بن عبدالحي : 


سيعد د اميل واجر ومجحجاس بارج كلا حن عافن مطاحيس 


-815ا- 


القهوة وأدواتها 
نجر : مهراس من الصفر له صوت رنان يدق به الين بعد حمسه لإعداد 
القهوة. وهو معدود من أدوات القهوة» ويستعمل أيكنا لدق أشياء غير الين. 
وهذا النجر صناعة مستوردة, كانوا يستوردونه من مصر ومن الشام 
والعراف» وكل خنتاهة يلد لها سيؤات تيز هاامع الأشرى. واقكوه انقشارا 
النجر الشامي. 


القسم الثاني 

ومن خصائص هذا النجر أن له صوئًا رِنَّانًا يسمع من بعيد فيجتذب إلى 
صاحبه الزوار والضيوف. وكان لصوت النجر الرنّان الذي يسمع من بعد شأن 
عندهم. لآن ذلك دليل على كرم صاحبه: أما من يريد أن يخفض صوت نجره 
لكلا يجذب إليه زوارًا فإنه يضع يده على حافته في أثناء الدق فيه؛ وهذا ما 
أشار إليه مزيد بن جرة المطيري في شعره المتقدم. واسم النجر من أصل 
عربي فصيح. 

قال في اللسان : ونَجَر الرّجل ينجره نجراً إذا جمع يده في البرجمة 
الوسيطن» 

قال الليث : نَجَرِتَ فلانًا بيدي وهو أن تضم من كفك برجمة الأصبع 
الوسطى ثم تضرب بها رأسه. فضربكه النجرء ... وأصله الدق؛ ويقال 
للهاون: منجار. 

قلت : وقد حرفت كلمة منجار إلى نجر. 

وغير ما تقدم هناك نجر رابع يصنع في مكة المكرمة وهو شبيه في شكله 
بالنجر الذي يصنع في العراق أو قريب منه؛ ويتميز النجر المصري بين هذه 
النجور بأن شفته مفرّضة تجميلاً له. 

ويتميّز النجر الشامي بأن له سافًا يرتكز عليه فوق قاعدته. 

ومن جيّد ما قيل في التجر : 

قال سعد بن إبراهيم بن عسكر : 
صبف الدلال وزلهين يا شويّلان والّجرفي طايةَ حَويرّه ينادى 

وقال سعد بن سعد مطوع نفي : 
نجرالمطوع يوم سَامِهدغَيليب هو يَحَسَب إِنَى جاليه للمبيعّه 


صكوا بي الأصحاب هم والاجانيب قالوا تبيعه قلت والله ما أبيعه 


-1١585- 


القهوة وأدواتها 
وقال سعد بن قطنان السبيعي : 
تررق عاد وزاندا بار .يارو حطة دوقي زوز 
وقال مشعان بن هذال : 
نجر على طول الدهّر يطرب اطراب يَلعِي على طول الدهر يالمواجيب 
وقال سعد بن حمد بن ضويان من أهل الشعراء : 


نقيرة ؛ جمعه تقاير؛ ود يقال له: نجر؛ جمعه نجور 

قال محمد أبو دياس : 
يا حمس قلبِي حمس بِنْ بمحماس 202 وياهثيم حالي هَشَمَها بِالنّقِيرَة 

وقال إبراهيم الصالح الناصريء وكنيته أبو سعود, من أهل المذتب : 
يا بوعَلِي وإن جبيت خلّي مع السُوق سَلّم عَلَيهُوخَبَّره بالسريره 
قل له تراني بايسّر الضلع من فوق يجبي يعاونَي بِقَلْب التَقِيره 

نقيّرة » وتسمى نجرًا ومهراسًا: مدق حجريء يقطع من الصخور بطريقة 
متيمزة عن المهراس الحجري العادي. وهو خاص بدق البن والهيلء وهو بدق 
الهيل أخص. 

ويثبت في مجلس الرجال بجانب رأس الوجار على يمين من يعمل القهوة: 
وله مدق - عمود حجري خاص به - يعمل له مكان محفور في الجدار بجانبه 
يوضع فيه؛ وحجم هذه النقرية كبير غالبا ومنها صغيرء وأنفسها الحمراء 
التي تصنع في بلاد الجوف. وهي التي أشار إليها عيادة بن مبارك بن عبيكة 


١١58ه‎ 


القسم الثاني 
في شعره كما سيأتي. وتصنع أيضًا في بلدان نجد. 


نفيرة > وفيهة 


وتزين جوانبها بنقوش محفورة فيهاء وبعضها نقش بارزء والنقيرة الجوفية 
تزين جنوبها الأربعة بحلق صغار من الصفر تثبت فيهاء يكون لها صوت ران 
أثناء دق البهار بهاء ولها عمود حجري مستطيل تدق به يسمى عمود نقيرة 
ويسمى يدأ ويسمى مرودًا ويسمى وديًا. (انظر رسم ودي). 

ومن جيد ما قيل في نجر النقيرة : 

قال عيادة بن مبارك بن عبيكة الشمري : 

احمس وزِيّنَ حَمْسِتِه للمسايير 2 واللي لِفَّثَنا من بعيدركايه 
وكِبّْه بنِجِرِصّهصل كنَه الزّيرَ 0 من جوف ابن عَمَرو لفّى من هضابه 
وفي رواية : من جوف ابن عمرو قطع من هضابة . 

لعيون ربعي متعبين المباهير 2 إنججبيتوجايمي يدا مَرَحَبابه 


- 000 


القهوة وأدواتها 
وقال دحيم أبو عقاب من أهل الدوادمي : 
عمروا ممصي ودية ‏ باتني عتياوية 
وقال أبو جراح السبيعي من أهل وشيقر : 
يا داريا للي شب فيها سعيره الله يقود السو للي سَّعَى فيك 


لا تفجعينَي بالبكا يا التقيره يا طول ماقد حرق البن رَاعيك 


بابالواو 


وجار؛ جمعه وجرات 
قال حسن بن هويشل يخاطب محمد بن حسن من أهل القراين : 
ابن حسن قد حاش عقبي تجاره بَنَى الؤجاز وحط أباريق ودلال 
وشّامية والقدح والقضاره وشيي ما عرفه غاد أرناق وأشكال 
وقال سليمان بن شريم : 
تشكي معاميله ملايل وجاره كَيفْتمَرل مُنوته سِ وبهار 
وقال محمد الصعب : 
زاعبي دلال جداد بيض محاديب دلال بَفداد رّهت فى وجاره 
وجار: موقد النار في مجلس الرجال في المنزلء: كانوا يبنونه في زاوية من 
المجلس ويزينونه بالجصء وكانوا يسمون طرفه الأيمن الذي توقد فيه النار 
رأس الوجارء وموضع النار يسمى عين الوجارء وطرفه الأآيسر الذي توضع 
فيه الدلال أسفل الوجارء وفي أسفله تبنى كمرات من الجص بعضها فوق 
بعض منقوشة بطريق الحفرء يوضع فيها دلال وأباريق وغضار مصففة. 
0 - 


القسمالثاتي سسسب 
ومن جيّد ما قيل في الوجار أبيات تروى لعبد الله بن محمد الصبيء 
وهي : 


لا والله اللي علينا كَبْرَت القَالّه والعين هَلَت على الوجنّة عباريها 

قم هيبا نازالوجازُوكيِفاْمَائِةُ شم اكير التارواحمس قُووْضَاِيُها 

بين يطيرعماس الراس فنجاله ١‏ ويداوي الكّبد عن جرح لجافيها 

ركب إباريقك على مركاك ودلاله واصفق تَناويك واجمع رَّلَ صافيها 
وقال زيد الخوير : 

دلالاماعتهن سناالتارطاف بوجار من لادونهن بابهن جيف 
وقال أبو عفار إبراهيم بن ناصر من أهل القويعية : 

يَنَبِعِهبالسُوق كنّه درَيويش ويقلطه بالمحكِمّة مبن وجاره 


لد تن نز 


ودي ؛ جمعه وديّات 

قال دحيم أبو عقاب من أهل الدوادمي : 
نقيرته دَايم على العسر والريف وديّها يَجَدب عليهارزيفه 

ودي : ويقال له أيضًا عمودء ومرود. ومدق. ويّد: ويقصد به العمود 
الحجري الذي يدق به الهيل للقهوة في النقيرة. وهو صناعة وطنية. حجمه 
ملء اليد. وطول أطوله يبلغ سبعين سم - تقريبًا - وفمه أطوله. 

وهو نوعان : أحدهما أسودء يصنع في بلدة فيدء والثاني أخضر يصنع في 
منطقة العلاء والأسود - عادة - أكثر نعومة؛ وأكثر رغبة؛ ومنه ما يصنع في 
غيرها هن البلدان: 


-١58- 


المصادروالمراجع 


عات 


المصادروالمراجع 


-أخبارالمراقصة 


- أساس البلاغة 


- تاج العروس من جواهر القاموس 


- تفسير أبو السعود 


- حلية الفرسان وشعار ا لشجعان 


- دائرة معارف القرن الرابع عشر 


العشرين 


- ديوان أبي حية النميري 


- ديوان الأعشى 


منظبعة الاسخقامة - القاهرة << المككبة 
التجارية الكبرى (حسن السندوبي). 

دار مطابع الشعب - القاهرة ١151م.‏ 
(محمود بن عمر الزمخشري). 

الظبيغة الأرل > الطيفة الخيرية ينضير 
1 ه. (محمد مرتضى الزبيدي). 
تنشيق. ضبدالشادن عظاء مكقية السياض 
الحديثة مطبعة السعادة (أبو السعود ابن 
محمد العماري الحنفي). 

تحقيق . محمد عبدالغني حسن - دار 
المعارف للطباعة والنشر (علي بن 
عبدالرحمن بن هذيل الآندلسي). 

الظبغة الرابفة - مطبيفة ذاكرة متعارف 
القرن العشرين - 1511م (محمد فريد 
وجدي). 

تحقيق. الدكتور يحيى الجبوري - وزارة 
الشقافة والإرشاد القومي - دمشق 
0مم. (أبو حية النميري). 

تحقيق. فوزي عطوي - الشركة اللبنانية 


١6ه‎ 


المصادر والمراجع 


- ديوان عمرو بن معدي كرب 


- شرح القصائد السبعالطوال 
الجاهليات 
- شرح القصائد العشر 


-< شرح بانت سعاد 


- شرح ديوان حسان بن ثابت 


- شرح ديوان عنترة بن شداد 


- قاموس اللغة العثمانية 


- لسان العرب 


- قاموس رد العامي على الفصيح 


لكات والطباعة والتشى- تنروت ؛ 
(الأعشى). 

تحقيق مطاوع الطرابيشي - دمشق 
4ه - 15111م. (عمرو ابن معدى كرب 
الزبيدي). 

تحقيق عبدالسلام هارون -دار المعارف- 
الطبعة الرابعة - القاهرة ٠١٠1١ه‏ - 
م (محمد بن الأنباري). 

إدارة الطباعة المنيرية. (يحيى بن علي 
التبريزي). 

مطبعة محمد علي صبيح وأولاده - مصر 
7ه (عبداللّه بن هشام الأنصاري). 
المطبعة الرحمانية يمصر 74!7١اه‏ - 
69م - المكتبة التجارية الكبرى بمصر 
(عبدالرحمن البرقوقي). 

المكتبة التجارية الكبرى - القاهرة 
(عبدالرؤوف شلبي). 

الدراري اللامعات في منتخبات اللغات. 
(محمد علي الأنسي). 

دار المعارف . (محمد بن مكرم بن علي 
ابن أحمد بن منظور). 

دار الرائد العربي - بيروت - الطبعة 
مهد 


- لسان العرب 


- مختار الصحاح 


- معجم البلدان 


- المعجم الذهبي 


- المعرب من الكلام الأعجمي على 


حروف المعجم 


- مقامات الحريري 


- الموسوعة العربية الميسرة 


معجم التراث... الأطعمة وآنيتها 
الثانية ١٠:1١ها-‏ اىرؤذ١ا‏ م. (أحمد رضا). 
بن أحمد بن منظور). 
دار الكتاب العربى 2 بيروت -< الطيعة 
الأولى 35 /11كام. (محمد بن أبي بكر بن 
عبدالقادر الرازي). 
دار صادر - بيروت للطباعة والنشر 
:اه - 0م . (ياقوت بن ع بداللّه 
فارسي عربي - دار العلم للملايين 5- 
بيروت - الطيعة الأولى - 65ام. (محمد 
التونجي). 
تحشيق: لحف شاك الطلييمة الكاقية 
مطبعة دار الكتب 6ه - كام ب 
وزارة المعارف. (موهوب بن أحمد بن 
مطبعة عيسى البابي الحلبي وشركاه - 
أقداز القومية اللظياهة والنقي هد وجايهة 


مصر 1510 ام. (محمد شفيق وزملاؤه). 


لل مها 


المصادر والمراجع 


مصادرالادب الشعبي المطبوعه والملخطوطه 


- الأزهارالنادية من أشعار البادية مكتبة المعارف بالطائف - مطبعة المدنى 


من ١:1١‏ 
- أول خلطة من شعر القلطة 


- بين الغزل والهزل 


- خيارما يلتقط من شعر النبط 


- ديوان النبط 


- ديوان عبدالمحسن الصالح 


- روائع من الشعر النبطي 


- الشعرالنبطي 


- الشعر النبطي 


- شعراء عنيزة الشعبيون 


مصر. (محمد سعيد كمال). 

دار الثقافة للطباعة والزنكوغراف. (علي العبد 
الرحمن أبو ماجد وعلي السالم العباد). 
الس عصة الأولى :+12 اأشيت نار اماد 
الجمعية العربية السعودية للثقافة 
والفنون. (سعد بن عبداللّه بن جنيدل). 
الجزء الأول - الطبعة الثانية - /1/؟١١ه‏ - 
م - دمشق - المطبعة العمومية 
(عبدالله بن خالد الحاتم). 

المطبعة العربية - القاهرة. (خالد بن 
محمد الفرج). 

الطبعة الأولى 1١١‏ ١ه‏ (عبدالمحسن الصالح). 
مطبعة المدني - القاهرة (عبد الله لويحان). 
ديوان حميدان وعبدالمحسن الهزاني 
وعيون من الشعر النبطي (عبدالله بن 
خالد الحاتم). 

الجزء الثاني - المطبعة العمومية - دمشق 
اه - 1301م. (عبدالله بن خالد الحاتم). 
الطبعة الأولى 4غ١1١ه‏ - المطابع الوطنية 
للأوفست - عنيزة (عبدالرحمن العقيل 
وسليمان الهطلاني). 


-١ه5-‎ 


- الفئون الشعبية في الجزيرة 
العربية 
تكنو الفحبوة الرموة العرضية 


- (مجاميع أخرى مخطوطة في 


- المجموعة البهية 
- مخطوط 
- مخطوط 
- مخطوط 
- مخطوط 


_- من أعلام الأدب الشعبي - 


- من الشعرالنجدي 


- من شعراء الجبل 


معجم التراث... الأطعمة وآنيتها 
المطبعة العمومية - دمشق ”9١١ه‏ - 
77 م. (محمد ابن أحمد الثميري). 
دار الجيل للطباعة ١5/8١١ه‏ - 1951م. 
(محمد بن مشعىي آل صالح 
الدوسري). 
الأشعار النبطية - طبعة المكتبة الأهلية 
بالرياض - مطبعة مصطفى البابي 
الحلبي وأولاده - مصر (١158١ه‏ - 
5مم. (عبدالمحسن بن عثمان أبابطين). 
(شعر جهز بن شرار المطيري). 
(شعر رماح أبو قنية الدغيلبي العتيبي). 
(شعر شالح بن ماضي الحمقى العتيبي). 
(شعر محمد بن عبداللّه ابن منصور). 
الطبعة الأولى - مطابع الفرزدق - 
الجمعية العربية السعودية للثقافة والفنون 
(سعد بن عبداللّه بن جنيدل). 
المطلبعة الأولى - دمشق - المطبعة 
العمومية - منشورات مكتبة النهضة - 
الرياض 117/7١ه‏ - 1967م. (عبدالله بن 
خالد الحاتم). 
الملبعةالأولى ١4١08‏ ه -1988ام- 
مطابع الفرزدق التتجارية - الرياض 
(عبدالرحمن بن زيد السويداء). 


دهها- 


-ا١هه-‎ 


ابيض 


ال محتويات 


6 


6 


-١هو-‎ 


"1 


"1 


8 


١ 


المحتويات 


عات 


1 
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باب الهمزة 7“ باب الراء ١‏ 
إبريق 5م رسلان م 
باب الباء 206 بابالزاي لا 
برية 6ك زمزمية 0 
بغدادية 7 بابالشين ع 
بقشة ١‏ شامية ع 
بن 5/ شت كا 
قات ٠‏ بابالصاد / 
بيالة * | صبة ١/‏ 
3 54 صلاعة / 
باب التاء 88 اصييقية ستاجياء ١/‏ 
تو 00 باب الطاء ١‏ 
ياب الثاء 06 طاحونة ١‏ 
و م5 ملرنكة ل 
ياب الخاء 41 باب الفاء ١1‏ 
خمرة 65 فتجان ١1‏ 
باب الدال 517 يابالقاف يل 
وله 510 قريشية يل 


ات 


المحتويات 


تافز واكراحه 
المحتويات 
فهرس الصور 


إصدارات الدارة 


١70 


١70 


١١1 


18 


احدريل 


ا 


١6ا/‎ 


١1 


١14 


فهرس الصور 


فهرس الصور 


غضار مظلّع قديم 


200 غضار : مفهقة للطعام 


فدح 

قدر كبير (حجري) نحاس 
قدر حجر 

قدر فخار 

قدر شيد 

قربة 

كعتة 

كوز خشبي 

كوز فخاري 

ماعون شيد (تور) 


- 0-5 


فهرس الصور 


القسم الثاني : 


الصورة 

إبريق قديم 

إبريق نحاس 

إبريق زهر 

دلة بغدادية 

بيز 

دلة حساوية 

دلة قريشية حجازية 

دلة صنعة راعي القصر 

دلة أم هلال حجازية 

دلة رسلان 

زمزمية 

دلة شامية بيضاء 

شت رسلان أصفر 

شت نحاس نجدي 

صينية فناجيل مدورة نجدية 
صينية فناجيل صفراء مستطيلة 
طاحونة سويدية 

طاحونة بصندوق خشبي 
طاحونة بن بمحالتين 


وات 


الصوره 


طاحونة بن أمريكية بذراع طويل 
دلة فخار تهامية 

ول كروكتية جشراع كنامية 
قطف أدم للبن والبهار 

مبخرة (مدخنة) 


مبرد حوص 


15د 
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الصفحة 
١١١‏ 
١١1‏ 
١1‏ 
١1‏ 
١71‏ 
١/‏ 
١7‏ 
١7‏ 
١١‏ 
١١‏ 
١‏ 
اليل 
١1‏ 
ليل 
١١‏ 
١‏ 
١1‏ 


